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RESUMEN

En ol manejn v distibuciin de sdifnertos procesades daben considerarse factoras
impertantes para b presepaciin v asegurstnisnts Je fa calidad de Jos mistnes. Condiciares da
srnacenamient o influercian ia vida d2 anaquel, factores impodantes sonctemoeralura, humnedad,
axigeno, empagie ¥ Uz, Entre mds alta fa termperaturs, megror serk 13 pérdida de calfidad
shnenticls [zenswial v nuticional].  Para poder predecir la prolongacién de la vida Otit de un
producto, o para pader establecer una fecha de vidade anaqusl en 8l producta, se requiers d=
un conosimianta de s velocidad de cidr Ja detetiorn como furcion Je ks condiciones ds
simecerarniento. Ademds, e requiers elvcoanocimiento de les condiciones simbientales a ks que
laadiferentes productos alitmenticios estin expusstos durante & procesamisnto, distibuciin v
1 ]G

En ezte estudio 22 detemnindla vida de ansoquel de le manteca anitral empacada sl wacio,

:“:i” catpars sad G sl U ':H-' ineits “-';[[g',_,q.—-;lui Y h%}a_ cofidiciornes nomales de e fifague,

midiende pars el af grado de oxdacion, aprosdmadarnent e, cada dos dias a trestemperaturas de

& dravés de graficss que muestran la ralacion sntre el ndice de perduddo v ol iemoo se
ercontrd que fa resccidn de rancides oddative que 2o leva a cabo e la rmardecs animal ez de
cavn ardan o=kt Con estozresultados v por medio de grificos de Arhenius s2 obbtuve lasida
de araguel sslimads de fa menteca animsd sinanticddante & 2550 es der 11T Jias para &l
contral, 167 dlas para wvacio companzado son nitrdgero » 179 Jiss para vacia. La vida de
anagiiel estimada para ja manteca snirsd & 380 Temperaburs de refigeracidng es de0 20,3 dias

A

maps s contral, 3602 dias paravaciocampensado con ritrGgano v 35 dias paravacio,




1. INTRODUCCION

Er Guatermaly, o la prosdma
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tados, es pacesaio el estudice clendifics o Peorics de laouida de

Arnenticins slaborados en 2 pa-i;g;_; ;3_53;3;1'_;3;3 de s e imdustris loeel de ind orvs

calidad deaus productes yvia satiafaccd an del consumidor fina.

La wida deanaguel odda Ol de un products se define coma ef tiem !Zm Recesaio pars que

ure dfirmento mentarga caracherislicas aceplabldes para ol coteunddor, simacenado  bajo

Ex par axto Jue pad toda rodusing '1‘5F“':Elalr‘:‘lergte
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Bz de mucha imowatancia tanta o corsumidor coma af fabis AN e, YR JUE 2N
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grarardiza un nivel acepiablz & corsunidor e inpfamoa de la facha a partie de s ey al & prnducts

A adria L pres entar deficiencias. En 8l cazo el fabicant a, faada da At gel se giiliza coma una

He k] b, ﬂ-lI-LFIEZ: s ) corsumidar 5 adernd: mindrizar la incidenciz e raclamas,

cnabsar que son waios fos factoras que pusden o ectar

Er el siguisnte ezquama, podemos o

ladda de sraguel o vide Ot de un produst o,
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gn 22 reafiza una esfrapolacion v se pusde oredeci laedda de aragued de un producto 3 las

cordicion s reddes de marejo v distiticiin,

El propisito pincipal def empaque al wacin es efirinar of oxigens, & £ al tarnbiér se realiza
normedic de un vacio compensado oo un gas inate. L pincipal diferencia g3 que un gas
inerte dentra del paguet e remueve laz fusrzas de presidn abmosf éica dal producto empacada,

Estametodotogla prdia ser utlizads paramuchos atros productas simenticios, v tiene
vertaja que o Hempo pararedizer dichas detemiinsciones ez mucho mas catto que i ze hedara

que ponera pryeba o producto a condiciones reades antes de poderlanzay of mistne o mereadao.

Como sabernas, Jaodda de anaquel 3¢ ve of sctada por varos factores, uno de elffos es of

oxigenia, El sdigens stana las moléoulas de grsa que centienen radicales de aoidos grazns
iraturados. Bl estudic pretende andlizar Bosida de anaguel de das muestras de st eca

atnpacada & vacio, Una de ellas compensadacon nitrégeno. Los resultados de estes myeshas

enpacadas a méquing se comparan cor | vids de anaguel de manteca animad en empaque

Coffarisg .




. RE¥ISION DE LITERATURA

L0t HPA ezda el de 3 Gldns cristalinces

s Tl da.

Las mantecas plhstioas

iempre condianen de 5 a 195 anovolumery de oare finament s
disperso o nitrigets {Desrasier, S46].

Cada graza o acede cryde Here uy olor fyerie sy 2

ot caract eristic o que son siminados aor

procezamiento.  Aguncs de esber zabores v olores pusden reaparscer durante &

P

ervveecimient o, calertamiante o exposicion 2 la g (alterada de algurs mariers en el proc

. =

da mugye pusdsn Beger a ser abjetabias. Este fendmeno lamada casl stampre Treversian 48

zabor” B3 mds notofio e mantecas obletidas de aceltes que copdiensen acido finsdiénicg,

CATHECGOH e ligaduras dobies] o ofros Soidos grasos muyinsaturados (Des

5w grasa animal ulilizada en da fabdcanidn de bocadiles homeades. Mo

contiene la cantidad de antioddantes naturdes que fa mavoria de grasas v

poneers. Do lo tanto, la rancider en la grasa es retordada adicionande uno o mds de fos

arfioddanies peritidos porlaa reguiaciones delUSEA {Labuza, 1311,

Todas las grasas exdan sujstas a detenoracion pormedio derancide wddstiva o hidralitics,

tevarrd e adafonmacian de olores veaborss deseapies {Labuza, 1251



f. Bapwddes hdroditica

Erlarancides hidrolitica, o Frighe Eida reanciorm nor A quR Y par cada g {Aculs g Arpia,

fibera wna molacula de Aoido grasa. Cuande ure mol 2ol de grase resccioia con bres moldcdas

dzagqua, seiotna ghosral vires Soidos grasos como aqui se ssfada [Tharsy, 327
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Untiiglicardn A Gl arol Arido grazo

La rancidez hidroftica &3 responsable del desamrolio ded ssbor lshonase” v por facilitar Ja
detefioracion pormedio dela oddacion directa {Labuza, 129).

Elesjor actidacomo catalizader para estarsaccion. Loz dimentos himados v frios colocades
e graza calient e favorsce la hidedlisis de fa grasa [Chadey, 327),

Lag erzimas desdoebladorss de gress, conmneidss coma "ipazas” cuanda estan oy

e 4l
Bl ojor de s

105 alirernto i35, AL tian bembidn como caalizadores parala

rarteguilfa e prodene del &cide bubics aue ha zido Bberads de aoverdo 2 ja resccion

e

i ‘%?"r'”r i_l_;fl"iﬂ?‘“ 327 1-

apreservacion delosalimentos delarancide hidraliboaze puadsfevaracabo controlanda

o

condicienes da procssamiento v almmacenarsienio. La hwnedad o laz encinas cauzah a
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raburalicen & inactiven por estedizacion, los niveles finsles de humedad =r el products

taminada deben manianerse bajos, v las bemnperadures de dmanoratie

bajas [Labuza, 129-1300

3 Pancidez oadaties

Laz maldoulaz de grass
%l pancidez eddstiva. Bl olor desagradable e shibuve = & fomaciden v rompimiendo
subzeoente deios bidropsriddos [Thadeyw, 3271

Uy Bidrd gafo & urn carbono advaceni = a uho que potta un dobie anbace se de aplaza oo un

cuanto de energla para dar wn radicst libre:

H H H H H H H H
P * ; ;

I -
=L —D=0-0— + Uncuyanio de energla ——s -0 —-0=C-0- + e
E

7 i

H H

Dridn grazsn
irsafyradn i

Elcalor cormalaiuz son fuendes comunes de Ia r:—.r;gr;_j,'i;a_ que peny et iberaros radicales. F
digenn moleculer 38 pusde unir con ef carbone gue sstd crme radical fbee par fonar un

periddo activado coma sigue;

H H H H H H H
] | I i :

e T St Sy S S PRV A o U Y g
* { = ;

Radical ibre Crigena Ferdeddn artivado



a0 activadn plle-'l'h-' ahslraer un ?,1::‘,h‘jn_;:;-t'ul de o

azba forna actbado o corveaditto anour radical fibre. B hidrigens desplazad

;;'E'-["lf{:r:i tacteado LS5 fornar Wi radiesd Bidro p,g-_r,f,jxj dao [[:'-h‘-i!ﬂ Y, E?:;’E'_l.
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Loido iz Periddn activads
iraturadi

Eridre mas inssluade sea & dcide arazs maeor oo sy suseepdibiidad alamncidez addativa
Par medios quimicos podemos afadic hidrigens a un aceite, salurar sus dcidos grasoes v a3
carretilo en o sdlide. Este e gl Procesd de hidrao i er;;a;:;izfgﬂ} que cakn irfnarte covdeta un

ataite vegetsl enmard eca sofida, Los acidos grasosinssturados son muysensibies sl atagque dal

c:.b:'iger o e fos pubntas Je iresslurac i, Par i:Dt‘n:E:igiIiE:r';tE_, fa kidroganad o Qi zabura la g

tarnbien fvystve s resistents als oxdaciony of desaralle de zabores mddados{Paotter, 43EL

Laz grasas hidregenadas descuds de un slmacenamisnts prolongads, espacialmeants

Pt

femperstures slevadas, desamollan o femdmeno de  Treversidn del sabar” | expuests
anterwmiente.  Un aldehida, Bnonenal, ha sido identificade como 2f responsable del olor
desagradable d2las gresas rancias. La odddacidn de dos jsomercs de Scide finoleico famada
duranite fa hidragetacidn, produce elaldehide {Chatey, 2271

Defide o efecto prooddante de la uz, las graza ze deben quardsr e un lugar ascuro v
fresco. Cietos melales tarnbian oatalizan s reaccion que conduce sia rancidez sxddativa de fas
grasas. El oobre v & hiamre soh proosddantes. La wddacion de las grasas insaturadas puede
catdizarze por la enzima fpodgenasa, ast coms por el celor, loluz valgunos meltafes [Chadey,
KNS

Coarda ot zea el grade de nsaiurac i de les ridos o

Rlseida s ald ena

v ITiAS Bajn sebd oy putio da fusii S
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Ha de insalaracion, la grasa astdliquida alatemparsiura delambiente v e leflama aceite [Potlar,

ALey
e,

Elcortral delarancides cddstivarequiers de unmeadie que protejala poridn inssturads de)

asida grazo def alagque del .;,\[13 enna. Elealor, fuz virezas delenes 1 i w3, histve 7 cobrs o

carticular, acslersn b3 reaccidn de radicales libres. Borio lante, fa prezersaciin de

.....

fachores mencionados an

a prataccian de o ciynretste, a

. Lagsntioddantes

Ugn anbiosddantes aon substanciaz Jhie rebapdan = comsienzo de lmranaider oxddaliva 2nlas

 corocids desde antiguo, va que se afadiaiz cofaza del oimo a ba grasa

dalarantaca, Una sybstancia danvada dalintenor deda cortera actuaba

catin atioaddants. Lamsrteca da cerde ast exdraida podia amacersrse durante mas Hempa

antes de que z& hiderarancia (Chaey, 3271

azapbiodidantes generabnente 5o agregan alos productos para hecerdos mas eslablas, B

b

.1.

oEiqeno es U addante, cauzala eaddacion de losmetedales. B cdgena aztd siempre s
dentra v arededor de les alinentos, aunque puade zer radutido a §rinitne por & sreazada gl
saacin oo atinosfera de n;?ruqﬂrm}c H.Hr‘t SE]

Un articsddarnte, come imidica of tamaing, Hianide & pravenir s cxddaciin, Los snlisddantes

swhuvert ba feciting, lavibarirm B v clemtes aminsdeidos que condianes

preseqtes o joz alimentos |
azufte. i embargo, los articddantes més efectivos son sustancias quitnicas sintéticaz cuva

afadiduraalos alimantos ha sidoaprobada norlas Autondades Saritaias (Polter, L&)

jr dars

[EHA],

Aguries  sndoddantes comerciaes  npotantes sonl putifh

Rutilbidrosdtaluena [BHTL, terbutibidroquinena [TEHGL galste de proplio (PG oy acids

aordibidro quasar etico (MOGAL {Potier, B28]. Laconocentr aniar e aptiosid zen 2l products



sirnenticic o dehe axcedar 0022 def pezatotad de grasa o aceite presenta (incluyend o aceites

exencides| [{abyza, 1306-1311

O dAétodes nara svalusr of grado de ceddacian de urs grasa o scsite

I
L

V. indice deyadn

Ei grado de insaturacian de los dcidos grasas en ure grasa o aceite s2 puede exprasar en

T
i
o

o
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m

B
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fraent
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g
b
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At

forta cuaniitaiP=a en barainos del dice de Yodo de b grass. Esh

grarnaz de wado ghaorbide por 100 g de la grasa. Ya que &l vado reacciona 2n 1oz sfies: de

b

resaburacion de maners iy pracids ala del Mdrdgero enly higragenscin; cudrdomas alte ze
sindice de Yodo masorsem o grado deinssturasion de baograsa, Loz dcidos gras os insadurad s
son oy sensibdes o) abagque del oxigenn en los purdos de insaburacion, Por consiguiente, 2
bidroganacidr gue saburala grasa barnb A favy sive rds resisterd e ada oddacidn y ol desarralfs de

sabares oxidadas {(Patler 458, 504

2o dice S0

Bl grade de oddaciin que hevatenido fugar ar ura grass o acelfe s puede expresar en
Earndrios del dice de perfosdda. Este método detennina bodas las susbanciss, sn témminos de
riffequivalent 2z de perddde par 1,000 grames demuestra, que axddan el wodura de pobasio ()

Bajo nondficionas de lapryeba, Laz substancias zon genessments ssumidas samo perdxddas o

otroz prodyuct o sbnilares de i wddacién de grasss dehienbacker, ©4 8-53) Cuandalos enjsces
dobles de las grasas insafuradas s wddan, lns perfoddos se cusnlan entre [os productos

farmades porla eddacion. Bajacondiclones nonnales, sstos pardvides pueden lberaryads del

vadurs de pofasio afisdide ol sistema. Lacantidad devedo fherada constituys antorces uns
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Exba rancidas

= & b rancider ad

lorozos dal dezdoblamisrts de doido grasos masturados,

3 d= cadena mas

como ddelidos, ceboras v doidos gras

apifr o e g

madiante 3 adician de snbovddantes  quitnicos,  comn butilhidrodanisol {BHAY v

f‘iiﬁfﬂ?‘gidt'f}}:ﬂnli.]a-';m;:'—S—;x] |,—11HH)‘ :1141

E. Vidade Anmgue

Lo s indusing de afimentos fan dimentos procesados vaia

chlizeciin de aticules de dds prolongads de amagusl, s2 hace muyw imoodante

predicoion de warta e |

utifizan | lertarniento ool burbujes de oxigero através de sate punte
Laz phzervariones de detenoro pusdsn hacerse "oifalasndo”; Que es un mecanismo sensaiy

a hecefn, s

fhgd sorprendents o fa persona estd sensibifizada v

oEnductas de oox SEr f} ;j!"n aidas

% fidan

[ h“

s o absorcion de oxigans T

pRreipalnents enoacsisrar lox of wodel cdgeno attnosiEico en o metbedal v sea por medic

eadees [ lsmE, 291

daluzo de gas puro Sal

£ bapmirio vid

ajlrnerd o ed

calidad d2 cuslourer products

niitnas, bes distin

Az 0% SMpAGHE 20 gus 3o cofocadas,

alommisinos . Los factores amn bienhales
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ol

mencionados intaractisn o dichos sistermas nudiands acelersr o dasming procesoes de

2 1) crasimiento v acthbddad reorobiana, 2 reacciones Dsloo-guimdcas e la

Jatenarn tal

maduracion de frulss v verduras, 3] actividad enzimdtica, 4] rancides [wddacian fipidics), 5

degradacian de wlamines, v 6] cambics en color v oteas caracteristicss

productos [Anzusta, 1)

1. MEtndos de evaluscitn

.('

[

Exizten dos metodologias gererales parala evaluacion de ladda bl La primers de elias s

haza =r fa wtililizecién de un método acelerade (ASLTY en donde el producto s& aomels a

condiciones nomaies de abyso vmr:}u se le Fanen evyuaningnes se -Hﬁniﬁ'ﬁ fisii :squ ;:! Az

icrobid fgicas, v husge pormedio de una grifica se edrapols parm condicionss nomses. La

[x g

segqunda metodelogia se basa e la aplicacion de cietos pincipios de cindtica de reacciones
respecte ds una dependencia de temmperatura, utifizardo para las sousciones siguisntes:
»  rden dereaccion [pérdida de caiidad)
sdafdb = kAT =, 1, 2, e
»  Ecuacion da Mdrherivs

k=kn Ef[E'f'-‘!F;T]

2 Factor3 igimedida de sensihilidad detam 1;“3‘['3 ura de LH'E:HF“'!"E"'“T!;

beo= bap- (IR0 T TET

Aynibas raetodologiee presertan sus limitaciones, porfo que se acorseda Que sean whilizadas en

farma combinada, £z impotands mencionar que 2stos madelos no son w@iides en todos [os
L oron editnierto qeneral de disefio para estirear ladda de anaguel podrizser o douienie

1) Desdsomingr of pardynetro de calidad parz o productov of process encugestion
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4)  Seleesiotar corediciares de slrnac enge [iminirma 2 mds un conirol)

%) Drecidi qua prysbas se reslizan v oon que frecusnciaose reslizardn [minimo 5 puntos)

sapias, identificacion,

?} boriiorear e comp estydic de

s de vida Gl pera disticd oosalorss detemparabur, Ci10, v delenninando o arden deia
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reaceian, estimar iovelocidad delareascidn v elfiermon dedda gl nanlocual ze

u.

grafice desida Oty se sofrapola pars ot enarsalores a una tamperaiurn desead

igfiral (Anzuda, 21

La pérdida de cafidad e la maviria de (o3 alimentss puede represendarse por [ 2cuacion

sk Srnslice que sigys:

A A — A HER]
i35 = R :

dr
darde: & = alfackor dz calidad madida
2 =hamp
¥ =ynaconstarde que dependa defatermpearsburacy acthvidad detagus

no= un factor oe polencia llamads orden de resccion que deiing s A reaccion

aher rasiizar



dé = Lamedn decsgnbio de A con elernpo, Unsignanegative = ¢ gbiliza i g
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deterinrs 25 unA {!érdid& de dovun ;{;ign i _{;;}:f;muu A a3 por a ;;rusjl.h_ jfa

it o finad nde

3E U

Generamenis, Jos resultades de estydios de vida de spaquel o 38 obflenan como urss

Az G sing como B cantidad de & come furcidn con Bl Herapo, Debide a esto, pmars oldener iy

e defetors, se debe bansforrar 2 mfonnacién en o disgrama de cinética

Dyza, 44-

Bazados enda ecuacidn D11 Emayaris de ladliterstura en produchos afimendicios asume que &

valor de = 0. Eata suposicidn, lamads eaquema de fa rescofdn de caro order, implica que la

razin de pirdidas uns temperaturay acthddad de aguafaw] constantas, ez constania come 2e

i estea e la eoyacion { 21

La ecuacidn (27 indica que el nocentajs de pérdida en da sids de aragqusl por dia es

cotEbant e A cistatemeratura constant s Matersdticamerd g, 51 e ecuacion | 2] 58 inbsgrara g

EATHIEN

|
L
-
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enfarces & = A, -9 [}

donds Lo =vwalarinisdal de calidad

1=, L

A =capfidad remanent e despues de untisrpn 9

=sefor de balfins delacdda de armguisl o ede 22 caro g obra walor definidao)
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e =wida deanaqued en dias meses, sfhos, alc,

Ao ez unosalor cusntificabde o medible v e baza Onicaments enoun

Ertsnichos 09

CErvestecazs Ayse saume ser 100%

paris de swaduscir

justaaceptabls. Larazin d= deterors ol constante de reacciin sens

arstard 2 por dia {7

Bl tnaveot groblerna en la svaluacion de tadda de anaquel &3 verllicar que reaments n= 10,

paia Quelas ecuRGiones (4],i50 9

P :

fonnas de defentors puaden aplinarse directarmeant e a reaccionss cindlioes

vovegetales algunos sliment oz corgedades

{11 Degradaciin enzimdtic (frubss fres:

(2 Emnpardesroiscde po-srcbndlico {por ejamiplo

Algureas oy refrigerad

sduntns Aot eos deshidralades, fifnend oz deshidralades: nara perro, nérdida de

wajor orotaino nofdcionall 15 Ooddaciin de nidos {desarolle de mredder en bocadillos,
alitfeant s deshidrabad oz, aliment oz para perns, alimenios congelades] [Labuza, 471

Bazados an estos conochnientas, se podia predeck aoada de anaguel de unalimento 4

aprd A i T RefRREG -

cievta temperalirs dada s se conone caniidad de pérdids de cleda caracteriatica an cualquier

yel oo e Fandan

|_,_|

farmenta. B orotdema estd en corstir b grafica que defemina Roddade

dettiempn. Sedebe obzerer que keddade anaquelpn es una fursion deitiempon, sifhe qus e3

furadon de fas condicianes ambiantales v de lacandidad de pérdida enoia calidad qus

m

il
%

parrritiva 2. B problema ez que s distibuciin de los alimentos se

o gue lairfamacitn se dele recolactar a diver

Hpa de pErdids oo

ahserda ep la Grafiea 2 [Labuza, 4 7).
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U gridico de s cantidadrestant e contra slfismpo no dauna inesreds, como se lusbamenla

Ex por esfo que es bnpodants conocer ef orden de reaccitn que se lleva & sabo

durarde la pardida de calidad enios alimantos. Los tpos de delerors que siguen un ordsn ds

deshidraiadas)

reaccion den = ¥ aon i 1 rancides [oomo shacsites para snsals

[ B precimienta microbian e (came fresca v pescade) y e e misro biars [frafamisnio barmizal {3

oroduccian microbiars de sshores ndsseabies vl game, tal como e oares, pescado yaves; [

pérdidas de wtaminajaimentos enlabados v deshidedados]; v {5 pérdida de faoalidad de o
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Papa Nesar & cabo un buen ampague o vacio, of erapaque debe
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carnars sl wacio. Esto penaite que la presidn tanto dentro del empaque come fuen

iquales, v de astamaniers sailar o) empaquezin atendetoia afamar avugas eh el zzflo debidaa

El product e afimenticio antra al sistams de empague detaf fonva que &l

are que ohginamente lo rodeaba e desplazado por un gas & awaiEar o producic de

aqus e finddments fomado v zeflade e un medo oo
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atrosf encs, ;.-h ver dea s it exinfes b:lj-ij arncontradas enks
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333

Lasidade anagusd de un progucte smpacsde alwacto astd diractament e relacionada con fa

cantidad de mdgero remsrienta en el empagqus. A pesar de ello, ex imposible rers
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fll. OBJETI¥OS
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Extudiary eztimar lacdda dearmgquel de gt ecs animal empacada alvaciey bajo condiciones

romales de emmagus

Eznecifices:

PR
15

1 bmeraarla i erencia enlacdida de anaguel de mantecaanimad wiizande dnicaiment s vaciny

Uy e COmTD e o oo il ey en g

2} Estirar lavida de anaguel de manteca animal hasdreloss ar [acindlica de la reaccion de

tarides  addative, midiendo el walor de perddds bejo dferentes condiclones  de

adrnac sraErnienl s [t paque comin, ampague 3 waclo, vacls campensade connifrigeno a

difererites termperaiuraz; 35, Sy 5]




1Y, MATERIALES Y METODGS
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Cacio-pack [poisrnidas) (Estradaplast)
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B. Metodologia

{.  Preparacion de [os mueshas

a. Manteca empacada como contrel:se pesaror 40 Jramas de manteca 20 una

balanzs y 3e colocarnn dentro dela boisa Yacio-pack  Esta bolsalue selladacon unaseftadora de

bandamanusi.

b. Manteca empacada al vacio: 2e pesaron 490 gramos derisnteca en una balanzay
se colocaron dentro de la bolsa vacio-pack. Pormedio de laméquina de vacid, Audioh Electron

¥h 151 HG, 36 empacaren a vacin las muestras de manteca, utilizande 20 segundos de vacin.

¢. Manteca empacada al vacio compensado con nitrogeno: 32 pesaran 44
gramos de manteca en una balanzay se colacaron dentro de la bolsa Yacio-pack. Por media dela
Maquina de vacié, Audion Electron ¥M 151HG, e empacaren al vacio, inyectandoles nitrégeno a

las muestras de manteca, utiizande en este caso, 20 segundos de vacio y 20 segundos de

inyaceian de nitrégeno.

2. Meétoda de evaluacion

Las mugstras se dividieron en tres Iotes gqua estaban corfomnados por 5 muestras de cada
unade las muestras empacadas {vacio, vacio campensado connitrdgern y el centrol]. Cadalote
satraté a unatemperatura distinta. Lastemperaturas que se evaluaron fueron: 35, 50y 65°C. Lasg
muestras iueron colocadas dentro de un homo Fischer Scientific, Modelo 630G, Se hizo una
medicidn inicial delindice de parfxide, empleando el métadn C4 8-53 dela AOCS. Cada2 ¢ 3

dias =& hicieron mediciones del indice de perivido emplesnds el mismo método.




[
|

Endfizis delas rasultados

a.  Deteminacion del erden de reaccion: pars cadatipn de smpaque resfizadn

[wacio, vacio compenzado con nird ety o confral] se graficaron los resutades del jndice de

anEcido parabas resbem peraturas sstudiadas.

Wia de las g

o Fcuacion de AIThenius: delas pendientes obbamidgas enca

srtefnres {31 22 Mzo un grdfico de Srhenius en donde se relacinng temiparatura con ia

canstants de velocidad dereacoion, pera cada uno deing smbagues realizados.
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