P AT

PARG LS LHPLEMENTACICN DE LaBORATORLU

P

DE COWMTHOL DE CALIDAD

PROCESADORA

DE

Fid Ua PLANTA

SUIMENTOS



BIpLIOTELDA
oD LA
URIVERSIDAD DEL VALLE DE GUATEWALE

UNIVERSIDAD DEL VALLE DE GUATEMALA

L5 de Cienclas Humanigades

L TMPLEMENTACION DE LABORATORIO

Makldal PARA
DE CQUTROL DE CALIDARL BN e PLANTA

FROCCSADORA DE ALINENTOS

CLAAID A LORESR DREL ADSAERID MRBER SEMCHEZ DE HALE

Trabe o de investigacliOn para optar
al grado academico OE
Llcenclatura en Imgenieria

Cienclia g los Glimentos

Guatemalsa

1735



Fechs

w2

T
MCL&0O Sa1vE

rm
oo |
it i
g

1
3
"\

=i

T

LiceEncisd

3 i) FraatZ Xelicy 3

dar Quintan




A mis padres. Yaclav vy Rosario
COr Su €3emplo. motivaclon

v macrificio.

& mi esposc Richard. por Su

amor ¥y 8poyo

mi hijs Harlie Anne.

I

mis hermanas Lizbeth,

I

Franolis ¥ LULSE Fermnanda

s ia lndustria de Alimentos

de Guatemsla




LEROGDECIMILIE

STO

Sola Unilesmesaddad

ge Guatema

Jorm COmirC L Ein L En

1a,

para abhisne

Al Licenciadao

Duinbtana,
guia en l&

tirabalo.

oot

roallzacion

0

+
L

mi

[
St

St

del Valle

- brindarme
oS v SRS T alllon

titule profe

lvador

dedicacion

Y

10

de este




1.

TNTROLICT T O

AT fimtocedentes
b Comtbral de Calilded
— Sistemas e Lonteold
. Comtrol de Calidad:s 2
= 1w comerciallzation
G Cmmtrol de Calidad: Lo
tamicle e Lo ovaida wibil
Sroducio
5. Comtrol de Caligasd: S
Setnr e b= e odinTi Lo
ductil«rdad
M TERTS FRIMA
1, GU&:fuﬁ

G. fPimiento

ToitiAar Lo

0. Fapa-a
. i:lljl"—'
. Fress
T FlRA

H. Marmsasins
1. o ST A
J. Toma e

Lmpac bt

1ImMpGr =~

ded

efecto

PR Y el b

[

Ia

10

b1

18

5]



=
-
—t

L. Cilamtro o Culantiro 2
RN Coliflor T

a. Ko a7
F. Cebniia 38
14 [T I e a0
. fartitivos 47
S Huevos =}
[ ol e o

Ha =

.o Ernvazes de Vidirlo od
5. Erivases Hlasticow =
o — - iy
[ LR R =] 2ot

= g v

[ T 91
PERODUCTOE TERMIN&DO
[ Mayomesa 89

. Salsa O 7e
0. Encurtidos LOZ
Eo. Solsa Picante 110
F. Dalsa lnglesea 114
& . Salna de Dove 118

-, dynraare driiticlial o2



o, Imstal=aol
- .
5. R ol i B

. Guis de
L. Fenumen
. eqiia ol
F. Ggues o
o . bessohos
| Contral

s de Limpireds

HJe: LimpDbieis

abie
- - i - =
t 10as

Solidos

cde Flanas

b. [nstatacd
. At LoaG
0. Enkirsmamnt

&3
7
I

O Ldn

O1EL ICGREE 1A

de Seguirl

an b

)
|

SEm) S L L

=

C

1

fomm
il
[

178

158

1a0

140

146




Onica este
unidades

Terminado.

a1
: Fateria Frima, Maleriasl de copagus.,

2 N Y e b

fiaal .

pocdiz B lamta e Miglensy e Fer

e b -
Fred 0 o ¥ (&)

R L et . ML DELO

Tk B Lamiar 1mdar.

Sy e SO Les

spedlalaente
LTI R L RIS ER ; 5 Dhanss., i

de  1gued

Qesneral, L 3 e b v e
primas  se  ewalaan de

ol . auinue di

: 1
. Er los huewozs Lodos

smeep s .

3

STE G
1

LlErer JmDanr AR b Siml st ©in Bl muny =
P e Same b roas ndie B LS ibAalann L ican . i = ite

=
ML Ar Su oprocesamlenbo adecuado.

L

g oe.alua

il

TN R T LI ER izt

i Cazln

D T T

=1
T FUmGuee 5us
acfos e s mi1sma

i

LRt L@ it Lok « Lapaderas
Pk ; S b i .

CLiartho & SIS

libres de




solubies v contenido de opreservantes. Haw productos en gus
s parametros son unlcos. ocomo la establrlidad de emulsion de

1a mavonesa, v otros parametros gue degenden del grado de
fluide:z de | prodacto, expresada como consistencia  en la
mosbtaza - salsas de Lomasbe. En s omavorlie los productios son
Fomogensos. con E~ceptlon de ia sSalsa inglesa v la sslsa de
SOy a.
Sansamilentn de FPlantan

S5e e)ecutan LIS S de timpieza de imstalaciLones ¥
eqQULDD perliodircamen e oo =1 firm de llevar 3 CaDD una
zamlitacion oe plantas adecuads. s imporitante sl tratamiento
dedo & las aguas servidas para gue estas no vavan a nfloir
er forma sidversa con la higimne de la planta. AFaul  los
agentes sanitizambtes uvtilizados. &s1 como su concentracion,
el Utililizadoz dependiendo de las raracterlisticas de ila

planrta el eguipo. tipo de procesoc v @ materla prima. vy
Flesdos de Conbtamlinaclon o FEoSonbaminacnan,

Higiene de personal:

Se le debe educar pars e<10lr &l personsl una higlene
adecuada. Se les deben proporcionar los medilos Dara
Jlevarla &« rabo de meners sficiente, tales como seesbldores v

sanitarios. £l en la limpieza de wvestidores (es
conwenlisnte 2] uniformes de aolorss claros, que
permitan poder con facilidad v en topdo momento la
lrmpiezs de los , Cuerpn. 21 nso de masllas o gorros
mars ei csbhellos -~ en algumos Casos guantes. son de gran
importancla para el mantEnimliento de wna disciplina laboral
gue permita la produccion  de birenes  confiables  para =3

COMSLImd .
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e 1mportancla del control de calidad em la ilndustria de
alimentos se ha 1do tnoremsntando cebid a algunos factores,
egntre los que cabe destacar:

- Las pérdidasz en produchtos rechazados &3 alta. debido
a ur producto de pobre calided v/0 una vida de anaguel
Ma&la O OSSCoiidClda.

- Wecesrdad ol thorementar v determinar la vida de
anagqual de jos productos parae liegar a mercados mag
lejanocs.

~ Desec Jde SaLiSTacEr Wl consumidor e cuanbto &
ofrecerles un producto con las caraclteristicas que
scta CUSCardo.

- Meooesidad  de redoeoie coskbos de produccion por unidad

de produacto. 1ncrementando e productividad.
J

La AQIICSCInn Pk = midErn recrnologla permlte L&
onservaclon de calidades deseables  en los siimentos por

medlo oe S U transformatlon Dar e @laborar giferentes
productos. FPor eiemploa. wuna manzana s pusde Conservar por
aloun  trempa =i forma oe 1alma. nBchar. puré, jugo o 2n
almibar: Ltambién es lwportante marximizar el tismpo gue va a
== COnNServada LI alimernto. Ci vida de anaguel . baio
Condiolones normales de manejo. Llempo , temperaiura.

Fara eoebo influven varios factores:

- Tigo de mabterisa prima

- {alidao de msteria pi i

Pt Lordos - efeclisided diel proceso

- PManz3o del producto

- Trpo de empaguE

-~ Almacenamisento

~ Disbribucion

La fumcion del control de calided 23 progucic vy mantener
ur puen  producto o=n el mercedo. por medio del control oy
mon L toren de sshios facbores.

Este estudic sirve de guls pare lmplemenbtac un sishema
de coRtrol de calidad. regidoe por norinas esteblecidas v con
AT costo de operacion Gajo. Fara alaunos productos sSsg

on normas guatemal tecas
al bkeca de Normas (COGUANTR) .
1 normes guatemal tecas.

de acuerdo a normas
Ern &l caso te materias
enTac o wn grupo de




brabeio compussto DOr comrado

v encargados de elaboracion
I £y

de producltos. que han estado ern contacto con sllas para
idemtificar GILiEr abributos ety los mE-E= Lndicados D& &
clasiiicar un producto de buena calidas para sesr utilizado.
Ao ulbtimo, s Compararon proguctos pars los  cuales no

mxisten QT S ity CLros SiMmllares que = 1a teEnian.,
primcipalmente =n o relativo &l muestreo.
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21l econtrol de calided peras s indosltyris de (o3 alimentos

4 o} '

=25 un factor muv rmpor tante 2 21 mercageo. Un control
i a-ando metodos
antiguons basados en 2] juigamiento de pErscnas & cargo de las

z.~perimentados

Enblficre exacto de la produccian esta resempl

f
ol
7

ORErSCLONES on Drodonaiion., Los  opsradores
chicos = la svaluacion del progreso de

puedern Ser ma, [re
marufactura, pero sSi1enpre gue un elemento del personal esta
ernviiel to. Fleis Ll & pozibillidac deflfimitiva OueE cada lote

it

)} 1

varliara En aldunea OB sus rualidades. sungque ls producclion ses
conltraolads por =) =i 1ndividuo v oen la misma planta. Esta
s nque mas tismpo v esfusroo tlens que

)

=
ser dado =n buscar el reemplazo de estas pruesbas subletivas,
i ETuly e e iemeEn te 1nflusnciadas Do 1a

FoLaC 10N

persohnal. oo medidas ohieti.os por medio de las cugsies la
actitud o+ las reacciones del investidsdor  son enteramente
excluidas, El cortrol de calided sdemas de determinar el
aralisis de la matsria praima o @b processc de manufactura,
también 1o hece en el producto terminsdo antes de gue este

mmas o locado e =i merosado: sdenas SElermina 18 OOmMPOS1icClan

LT L i & QUi My e e =8 Dl Lo empacado cumpl & Infwizl

i
standares de rdentideaed legales.(lg)

£l manutacbturador puede obtener la meior materla prima.

el meEigr egulpn de procesamiento vy oanpless (o metodos mas
modErnne pare orocesar un producto el cusl cumpis oon todos
los reguerimisntos lecgeles. pero puede fallar en dar un
pradarto conaishtents en las demandas Jdel conswirldor. Foor lo
fanto. B3 necesar:o emplear medidas que aseguren unl formidsd
mr los factorss de calided de los alimenios: espeolalments @n
el tamano, color. tedstbura, cuerpo. defscios. sabor. arocma v
wEilidad. lé
s dz beliidad

De arcusrdo oon breamer & fwigo (=30 ¢ Felgenbsum (DL).
tos abtraibubos del par tamen o Jde control de ralilded sond
a.l., Establecimiento de estarmdarss de Coildad: psrs materlas
primas., suminlstron, DroCests., Cmpaiiies v productos
terminados, @n Torma Clars v o can lEnhguaje mno amblduo Dara GuE
ftodas las personas involucradas pueden apreclar exactamente
La Jue desea.




a.2.2. Desarrollar procedimientos de muesstreo
S.0.5. Hegistro o reEpor be de rEsultados
a.’. Actuar cuando fos Eslaomdarss sEan e xcedldos. CUsndo S&

plantas o cuando surjia wun problema
tadn de materia

detecten problemass en 1o
EBDPFlal 21 s louier Jdepasltamento. como res]

]
prima detecltunsa, reaclamos del consumidor u olros.

.4, Entrenamiento de Dbe ; Dara mues Lreo. ahalisis v
praocedimicntos stahb

£ la importancia de la

spartamento de control de
calidad. [pei ol
calidad a todo

2.5, Fejoramienba e Lo3s sstandaires: de RSt b w a ios
requerlimienton He i Comsumidor . =R hantens i U producto
lider en e meErcsdo, Tendra que Ssiorzarse ConbinudamsEnte
para meicrac 1 Tozto. sequrldad. durabilidad vy confiabilidad

& )
del producbho terminacdo.

i

ltebicas <« Los muerimientos de los provesdores oy los
Tompradores, v oz ia NECE51080 de L@ documentacion
adecuada. MECESaIm 1o Feaisirar v rrtar la indormacion gue
Do 1N sistema Jde ontrol Establzaolido. Rigunos de 1oz
FEQLS OEGE combeol de calidad se debtallan s conbtinuaclon:
B
& . TEQLT LCOS :

,_
\1,
1

o Una de zaqguileithes formas:

A Registro & manersa de llistado de stributos del producto
g para  Correglr

- Agu i i AInformaclcny o
tipo de abtribubto. Zho simplemente como

Mojes de hLeatero de inspEccion (elemplo o, L.

Cof o

SRR B S I Lf mmmmm
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SN Registros que van & air una informaci on a1 momento de

pre]

INSPDEeECCclon pEro 0D neCesariamenis ssa aatormaclon ve &

-

lzarse. Por ejempio. & 1a hora del muesirec., la humedad

g lemperstura pusden iniciulrsae,. pero este dabto sdlo sera

&
1
[

—_—

1
1
1L

sCEsalrlo £n el procesamientc,

>
M

rstros Hesumidos:

.3 1nspecClonaes individualss SE puBgen  reESUmLE &N uné
Torma, dependiends del tipeo de informaclon regueirlda. Esta
Hoja de comtrol ouesde simplificarse combimando los reglistros
datos iejemplo MNMo.

i

[}

P

de 1nspecrcion. Ubillzando uploamente

-
o).

Eiemplo o. &

R .
Suptidor

e e R e N e ]
Fecha

No. de lote

Feso de lote

vaﬂMfm“v“_",,WPVﬁHWWVﬂMﬁﬂ,*UW“ e R
Poadrida

Limpia

UV [N JUUDUIDUPURPUNPURPIE J USRI (U U (o ———

Fueden ademas, proveer & la agerencisa una Informacion de
s una  rcaracteristics durante wn periodo de

reglrshro @s  1lamado

la varliacion
tiempo dsdo vejemslo Mo RN Lot
Feglstro de Maros,

RODUCTO B FEOHG
TOLER&NT § 5 REGISTRADD FOR

[P o s i e o -
CARGUIERISTICH o0 N T E D Mo, TOTA PORCENTA&IE
l.impiea GO HiE GrL.78 %
Podrida | & I s
e e e e e e [ i
I
}_.__ O UG J3 ARG (U
Gram toltal....
g J



Jtra Torma de io= registros resumidos que no dan
informacian completa, =0l amente informan clel numero de
musstras gue sstan bajro 21 sotandar tejemplo MNo. 4.

Eremplo tHo. 4

R e Dy HURE

CRDER

ro 1 T o
1 Bl . che fechs e l Wiz, bazo
i mues tira l inspecolan eotanday
ll \

Lam Rmies  oe conbool g Dhewhart son obtra  Taorma de
regrslros Fosomidos Que Droveen 1nformnclion FrEslmlga ¥ SUEMaD
wrMa gQrafice guse 1A representa. dondge musshra cClaramenie A
mecesldad  deE atolon. Fots se basa 0 L priobebilidad
estarishioa. la horae de contral pusde represenlarse Como una

[
cubrva e disirlbucion e frecusencla.

o, ro de Comtrgl de Yeriables:

Lom las hojas de control de Shewharbt para vsarliables. ©O
(—rmolstros -« Foregistros. 3 0 herramients estadizblca mas
usada ©n un Drograma de conilrol de calided. Uria holia de

ohrtrol puedes sor wSsada DEra W S910 atributo de calidsd. La

mas ussde BS pRra &l conbtrol  ds peEso. pErD Yambilidén puede

oo =e Ccatra otraes propledades. tales como consistenclia,
firmera. oonleos iorobiolocgioos. SCLUET. &l v OLroS.

Fara 1a COms e Tl O iz las Moy as de combral de
variables sg procede de la manera sigulente: primero & asume
que el promEd LD war Lable oue SE BRCugniea BhUD ol nw de
observaTionegs tomadas en un DeEr oo O Liempo. =era el mismo

10
ern todos 1o Li1empos. entonces se mantiene 21 mismo promedio
=

mdos de blempo. de zsta

4z nmieel de calidged bejo laruos @

tare bajn conbeol.

Comunmente 5% bLomar 1O
[ =4

total de 50 musstras. v




ornes g estas 50

T

gestablecidos con base o tas determinac
Lo
[

Los resial tados =
sumatoris e

i

tapulan parse luegs proceder a la

ada tolumna de 1O observaciones. Dividiendo la

—

SitmS e e =] FriimiEs 10 e ohservaciones, obiendremos el
promedio X)) para cada grupo de obhservaciones. El ramngo iR}
£5 obtenido por le susiraccion del valor maes peEguedc del mas
grande de cads columna. Totalizados los 10 promedios vy
divididos enbtre L, se obltiense ol promedico de promedios (XX).
Fete valor es la lireas cenbrsl para sl reagistro X. £l rango
promedlc {0 == obtenido por F= S UM S e ios rangos

ogrupos divididos entre 10, Este

indlviduales de | =S
i

valores la lineas centiral para =} registero F,

2 - . 4 - g = - o = =1 e gae — 1 . 7 = e
- L p = Lo =1 -_ - = — = et
Fara encontral ) limites upsriores del registro A

(UL =Y. se muitiplics &@! rango promedico por 21 apropiado Ax,
tabla Mo. L. v se le sumas el producto al promedio. 5L hay 5
cghservaclones. n=L. Fara e limite 1nferior (LCLu), el
productc A g2 suztrasido del promedio.

£l limite SLADEE LOF CUCL - para =1 FeEglistro =4 3=
determinado multiolicando el reango promedio por el valor
spropisdo Da, btablas Moo L. Bl ifimite inferior (LCLs) para el
registro B oes determinada multaiplicando &1 rango promedloc por
Bl waicr jiz @proplada. O 3 ailsma tabla.
ERLiornces S s = K -+ %=

; R AT b

Corn esbtos debos se conshrus-e =1 reglis

.
¥

G
L
m
™
Q
a
rr
“
0
—
.
i1

varianisz., ver figoras oo 1 fEjemplioc No. S,

FOGURE Mol REGIZTROS DE O COMTROL DE VaRI-BLED

I
i
T
L mar e S — e Registro X
|
R i
Ll |- - . S -
:
DI e = | oo e o e+ o e e

R oo o e e i e e Ragistro R




FACTORES PARA CALCUO DE 5L BN LUOS REGISTROS DE CONTROL
FARA REGISTROS » v REGISTROS R (383

# de med
17 mue5tr

Factares para limites de control
Heaistro X Registro R Registro R

| -1
| |
| I 1 fAT | D= i Da
i 2 % 1.880 g O 3.268 ]
| !
|
| \
| |
| |
;

3 L0233 ] 2.574
4 L7229 D LAY
D.n/ 0 2 114 ‘
& 0,483 o } 2,004
7 0,419 0.074 1.924
8 O.57E 0L Ll56 1.8&64
< O.337 0.184 1.816
10 o.soa 0,273 1.777
ﬁ [k ) i O.2040 i 1.744 l
L2 i 0 O.2684 i V.17
J A i 1. % 0.304 1L.6HP2
14 i i, ! 0, AT 1.471
15 E £) | 0,348 ] 1.650
L - - i LY ]
Ejempio oo &
Lomstruccion de Registros de Control
No . rie LGrupos a diferentes Lntervalos de tiempo
choservatlon 1 2 35 4 3 & 7 8 T 10
o 2 4 =2 0 2 1 ) 4 Z O
f | o Iy = 2 G =2 a4 & 4 2
c b4 s 50 1 T 0 2 2 0 =2
&} 1 0 z z i P 1 ) z 5
e -2 I 2 -2 ] O 2 1 2 2
Sumatoria & pu] L4 15 1 & 1 L2 1 10 S
FPromedio X 1.0 2,8 2.6 O.2 L.2 0.2 2.4 3.2 2.0 1.0
Rango R & 4 2 4 A 4 3 o 4 9

Luego: S0 = lela (totatlizando los LG X
ER = bl ttotalizando jos 10 Ko
i = l.ios
-
= = e



FPars obtener 10z illgites 1nferiorss v SUDEriores:
UCLe = X + AR = L.bHbs + (00,5771 (4) = 5,87
Ly = X = SR = L.hgd — (DOUS775 941 = ~0.585
UL = Dalk = {(Z.114) (41 = .45
it e = D= = 07 (47 = O

LR

on estos datos =z dibuie 2] FHeoglzstro de Control de Variables
i s

B REGISTRD X

1 L
L o« 3

-5

i

|
1
|
4 e e REGISTRO R
i
|
i
£

Los resuitados obtenicos duranbts =21 suestrecs se  van
trazando sobre las greficas para lusgo Intergretarlas. Un
purtc arriba o absjo de los Iimites superliores o loferiore
respecti samente, irmdica = revision del procesc.hl sea
obtiersn 6 © mas pumics consecutivos, btodos arcibs o ebago de
la iimea promedioc. =& deben recalcular los promedics v los
timnbtes de las nuewas mueshras.,

FPara determinar 51 ta umidaed muessitreada 5 aceptada o
recharads se whbilicen estoz: reglsiros, e spllcacion de
gstos o5 mas =feciiva 2n e C=ategoria de oefectos de calidad
O 2n alrliioulos gue sstan pressnbes o asusenites sroel producto,
pero la cantigad o em de impor Lancis. ta importamcia de
=S tos FEOLETIOS =S Qi pevim be SO S LI TLmMEr G e
caracterishioacs o defesctos 2n owun solo reglstro.

Todos Jos tipos de reaglstro de stributos similares ¥ el
UES0 Oe uno @2 particulsy depshde de la convenlentCla D&ra un

proposLbo especirfico. Log Lipos =oand

[
3

3

d.l. Fegistroz o Lrar & OFCDor Lo o porcentale de
S )

arbticulo defechtuonso  ©n wina MUSSEEG. Eremplo. si hay 1O
tomates deEsechadoz e une  muestieas [ E= R ] S =) reglistro
mostrard 000D o L de defectos



d..C. Fegistrog [N Estos STN usados cuwande es mas
conveniente establecer el rmumero de unlidades defectuosas por
+ + h
< [

muestra. S1 10 cmates son dese dos de una muestra de 200,
Bl rEQIELro moshrars 10,

d.>. Hegqistros c: [STa[ER] =3 oUmBro e defectos,
preferablemernts que el numerg de wnidades defectuosas. s
reportado. Fe usado donde un numero  de defectos puede

erncontrarse por unldad. For slemplo. S1 & defectos separados
se encuenltren en i lado de un edazo de carmz, €1 numero
reglstirado sera 5.

i Control de Celided: Hu impsghio 80 ia

qI
M
Cl
2
i
P
A
-
Rt
.
P
'1
l—
ad
o

£l departamentc de wventas v el departamento de cormtrol
de Calidad deben estar © COmUrT LS Lo, v a ue esto
regresenta 21 contacto entre el productor v el consumidor.ikl
verngedor eshta  en ia posicion de saber gqueg es 1o gue =21
comprador este Luscando en oun produacto. (3890

AFlgunos de los valores gue el conmsumidor busca en g1

progucto Sy durabillidad, COnRVEnLencia, abracnion,
confiabiliagsd v gue cumpla con wna funcion adecuada. El
productor gues  piravea todes entas cualidades deseadas sin
exceder =1 precio. obtendre un products lider. (319

Como urna estr teu de comercializacion. la caelicad debe
eshtructiurarse explil iﬂmprte mara Cconbribuolr a un provechosog
MEr C&0BTr. 1.8
S Comtrol de Gadidso: s doporbterizys de la wvids utii del

producto

Ura aran cantided de nformacion 25 NECESaris Para
egctablecer la vide uibil o vids de anaquel de un oroducts,. La
informacion ConTIETRE = ramblos  de color, Tlor. Ssaboe,
textura, nutrientes, contenlido e humedad . rancidez,
anE)amiento o todos liss Camizlos tmpor tantes 20 la
aceptatbilided de] producto. Ademas , iriformacion de las
cararteriszulcas de rigdlidez & fle<ilbillidad de 1os smpajues

llenos v los conhdiciones de almacenamiento requeridas. (350)

Leas medidss de estos cambios durente 21 almacenanlento
se puesden realizar con: a. i corridas simual tanceas de estudios
te péneles sensoriales  ded producto  de  i1ntereés: oy DLl
aNalis1s FlEl100QuUInings -« m1FFﬁbiDquiCDS. Frimero se deben
ectablecsr patrones del progucto recidén elaborado. para que
exlsta - e se eunuam'rrada R meet e zstns cambilios

corvelacionan 1os resul tados

respecto oel Lliempo. L.uego

A



11

mar a detertar cambios migrificativos diurantes el
almacensmiento.

~os estudios resllzados bvan determinado la 1afluenciae de

la temperatura en iz vida ubil de un producto. (320) l.aa vida
de amagues] de wun alimenio preservado pusde ser incrementada
reduCiendo la temperatura de Glmarenamienio. = 1a
temperatura de refrigeraclon., Loz cusxlidaegdes, CoOmo
apariencia, aroma. color, textura, sabor, atidezr y contenido
de »lhaminaes &n los producios e manblenen adecusdamenits. En
un rrango de tempeEraturs vy humsdad normel o en una bodega de
almacernamientsy se oumde predecir la vida wutil de un producto.
Loz autores “eportan gue el progucts tiemne una vida de
anagipel mas large s1 la teEmpErasatura se manmitiene a I7°C O
menos ¥y o ia humedso relativa 200 0 meEnos. (30}

o, Control de Calidad: Su =sfeclc spobhire 1= produccion v la
productyvidad

Los japoneses oconsidaeran guie la calided tiene prioridad
v e produacclion va o en segundo ludar. La detencion de la
linga de produccion idendole & cads trabeaiador la autoridad
para detener I lTitiEs e proOucTion a fin de corregir
problemas e Ccalidad: iR =] o miacha mas fTusrsa & estas
prioridades. Fore eiemplo. las limeas de montale estan
provistas de  lucegs amarillss s FOl1as. Los trabajadores
ernclenden ls s2marilla cusndo ey algun problema v la roja
cusndo &1 problems sz o suflcientemenie grave Cara reguerir
ouE =i proceEso se o dehtengs., T cambio‘ e les Tabricas
orcidentales. donde o proguccion Liens primera prioridsad. el
progduccion no aminora la welooidad, o sse detiene
comg &5a. La respucssta & los problemas consiste en

productos con defsoclos. 1435)

‘e calidad =5 produckividad. porgue se evitan muchos
coston Cada vEE e iz mElilra ia Calldad, talexz como
rectificacion., desprLdao, inSpecoaon v devoluciones por
cliente, Degune Wilidam Conwss “a medida gus la calidad
supeE . o mismo o hace 1a proguctividad. Imzginémonos e
LAp&aCo e CroduUueciria = mrvelos gEnErEles g
procductiviided 1 hecho de aue trabatador v Cada maqulne
e nmupstea  compacnizx hooisran COoOBas correchtamente al
pirimer iptento. todo 2l tiempo. mlemo mumesro e emplesdos
mamzlarian volumEznes de trabaio mucho mayores. El alto costo
de 1nspeceinn 52 aprovscharla en activideades prodechkivas. &
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i METERLA FRIMA

A GUAYEBA
i, Iintroduccion

que procede del gQuayabo {(Psidium
Cacemae)l, ©3 un &rbgl Qque puede
Z Es origimaric de las reglones
iz frutos son amarillos perilformes
i1za. Tiene on ssbor agridulce.(4)

alcanzar 8 metraos de &
de Centro v Sur america.

CUADRED No. 11 CONTENIDD DE LA GUAYABA (4]

SULTAMI I~ FORCENTAJE

Aoua Sd-8.4
Doilidos solubles T.7
O,2-0.5

mkoidesz

Z. Caractericsbticas

CUSDFD Mo, D alGuUras CHARACTERISGTICAD QUE DEBE FRESENTAR LA
GUIAY ARG PORA S UTILIZACION IHDUSTRIAL

CARMRCTERIZT ICRD RESUL TR0
Gemeralos
Olor

Sabor

Color

La pulps rosada o blanca

Sparliencl s Fladura v fresca
Tamano BPe 7 o 4 om de diadmetro
Varisdad L2 arceptars cualouler wvarleodadDefectos
lio =@ peErmitirsan gQuavabas podridas.,
manchadas. suclas O Cualguier otrvra
defecto gue pueda influir en la Ccalidsd
de) producto v no sxceda los limites
establecidos en la tolerancis
X fuestreg
Sequrn norma COGUANHDE Za100, el muesstreo poaede llevarss &
s efectuar un examen de ruting del producto

Cabho, bhlen sEa para g



2rn cualguier etaps de 3w manejo despuss gel corte, o para
detsrmirse e =8 laborastcrio lag Caraci@ricticas del
producto. tas muestras se Oeben extraer al azar. aungue
algunas veEceEs, por ejemplc. para descubrir la presencia de
ura  anomia l £ k =

ia de rtualguier tipo, debe efectuarses un musstireo
selectivo v mo &l &

moscados =0 canactas

=
plaztiras, costales o cajas. las muestras deben extrasrse &l
je al {

CU&sDHED Mo, D

Mo. g8 Ccanastas. Calss Mo, de canastes. Ccajas @
oo costales = o=l lobts costalers o sEr estrsidos
L S
PiaL & T v
& i =
S Lo i
mas Oe L0 1% (mimimoc)

Lusgm de tomar las canastas, celaes o costales indilicsdos

e el CLadED &N e Lor, s debs proceder & 2 Sxbtrasr las
muestras de btodo el ote. a las cuales se
GroceEder s & hacerles 105 aAalisis. LLas muestrag
reprcsentativas esten ndicadss =0 &) cwsdro Mol 4.
CUADHD Mo, 4

FRrODDETO TaH&anD DE CaDa MUESTRA

Frutos no contempiados

=n estas Labla I

Frrutos Ciilricons, mEnzZanas,

aio=s, cebollas. pimientos,

Fomates R s

Fliras S unidades

Coliflorss 10 unidades

Vegeitales e manDion. e

QuELes o alsados 1D unirdades

La tomna de mugstre debs ser heche por uns pEOs008
I

CUSDRG He . 5 LIVITES LCE TCLekaMCIA EH LAz ESFECQIFICACTIONEDS
PaFEa B LSO DE s FU Y} a BEroLA ABCRACION DE
PROVDCTOS ALIMEHTICIO



ANAGLTZTS TOLERSHT T A
Ceractagristicas
QeEnErales fawrmo I e producto mel lavado
Dior fusencia de olores extrafos o anormales
Sator RusenCis de sabores sxtrafdios o anormales
Color Hearnimo i fTuere del color eshtablecido
MpD&rierncia Ausencia de fruta com mala apariencis
Tamano Maximo 10 fusra del rango establecido
beiscto Flasimo 54 de prodichto con defsoto

l.a muesire debe cumplir con cadse uno de los regquilsitos
por Separatdsa para gque =21 lote sea aceptado.
T Hotuiado Lmixalajs

L& gQuavans debe wer comprada e2n 2l lugar decCosecha.
Transportada = Camastas pDlasticas, deblendo tener
sspeclifilcado 1o siguliente:
E Mumero de embela)s
. Frojgucto
. Varisnadg
. Fecha os corte
=, Hombre v o Qlrend dei productor
7. Tratamisento CoON AQroQuimicos
B. Zima

i. Irtrodug

[ O LML (CaPRS Loy SIrnLibim v ar, LGmgum 2% usado

principslmente pars dar color al alimento gue se le adicione.,

Crers principalmentse an tzpacs. (41

DUABREN Na. O ALOUMAYS CARADTEHRISTICAS QUE DiEsE FRESENTAR EL
FPIMIENTO AaRe S0 UTILIZACTON THDUSTRIAL
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La toma oo

auvtorizade del

CUSRERESG Mo, Z:

PaiEGg B LT

1. Reoobu e

Laragcte S ElCo
Caracteristico
G0 0 verde

ouerna

ancho. de o6 &

C
Sra Cualoguisr varieded
+

i s permililran

p

—
u)

b
m
i
N

recibldo se debe feosc o magEshirec. segun
priulo i, [ GUARYROA . Fimalizando dicho
(aw] fos anailsis COrrespOndientes

cede & reEslloar Lo
I cuadira o, .
dege DErSOnS

departamento de

muies A

LIMITES DE TOLLERANMCIA £ LAh ESPETIF ICACIONES
50 DEL FIMIERTO L& ELABORACINN
D ARODDACTOS wCIMENTICT

TOLERESHNCTA

produsto mal

1
o5 extranos

LranGs o

=

1 e 1 - .

L Zr)Lor =S Lag
t i




i pimiento debe ser comprado en el lugar de cosecha,

Trensportado =l Canastas ol debiendo Tener
egpecifircadsn 1o sigulente:
W Miimero de embalale
. Froducto
. Variledso
o Fecha de coris
& . Mombre ~ direcolon del prodoactor
f. Tratemiento Com agrogulmliins
o Udebtil indic”. fruto del arbol perenne
d L de la Tamiiila Paplllionsceas, antiguamente
tlamada Legumiinosas, oe T N =T africanc. =1= culbtiva
primoipolinents e@n ndis. £l fruto s una valnhe de color gris
&l madurar, con La pulipasa &Qriguloe. (43
CURDRG Mo, 1@ COHTENIDD DEL TAMGRINDD v
s Tahhs Tiy FORCENTAIER
[ATa RY:) 20-20
2olidos solubles 1Z-%5
FBoldes S-19

L= puip

GaTLler

Tamano =
VErlsdan Se ooreplard ool
tefectos i tamarinclo mo (I

pol i la. podriao



deiscto nue pusda 1nfluivr en la calidad
c«feds los limites

wrtablecidos e la tolerancis

del producto v NG

0 sl muestrec seaun =1 Inciso
s Camitulo 1. B, GDUAGBG. Fimnalicandn Sicho nuestreo. se
crocede & realizar loz amalisiz oorrespondientes. seralados
en =l cuadyrg Wo. D L toms de anueestra debs ser hecha por
= = deoar tamnento = Control e
4.,

[ P LIiME D DE VOLERSMTIA B LWAD ERPECIFICADIONES
PaES B UsD DEL WH}ARIHDD EN LA ELABORACION DE

FIRODDC TS ALIMEMTICIUY

ANELISIE TOLERANT LA

Cemneraies o producto mal lavaedo

Olor = 1 nos G anormales
Sabime = 5 O anormales
Cotor foeera del color =stablecido
A& iencCy = = frute com mala apariencia
Tamaro fueira del rengr eslablecido
lefeoctos de producto con defecto

Lo massthy debe CumbDLlr coOn Cadsa uwumo o= 1on regulsiios
T BEDArandD Dera gue el lote 3ses sacephlodo.
S Hotuelsdo o Embslsalisz

= Lamarindo deie =t SO SO L prrodactor 0
intermediarios en sus bhodegas = almacen., Transportado en
zacos de benaf, debiendo tensr espegall ; lo sigulente:
E fuiperon de embal s
o, ~roducto
g Vae ieds
=, NMombre v direccloan dEl rudnc*ur
]

£ 1 -
! L



L. Falbarh
i. introducclon

La papara 35 =1 fruto del "srbol Melonerg” Carlcas papave
de la Ffamililise ULariaceae, Exste alcapza unos & metros de
altura , s& parece & unag palmers, orilglnario de Cemntro vy Sur
amer1ca. Los frutos aslcamnzan hasta 70 cm de largo v 40 cm de
SMCho. Le pulpa 25 amarillse o amnaranjada. (4

CUADRO Ho. 1 CONMTENIDO DE LA PAPAYA (4)
SUSTANMCIA FORCEMTAIE
Aous 25-30
Solidos solubles F-1 1
“Goider O.12-0.14
=3
CUADRO o, 2@ ALGUNAS UARACTERISTICAS GUE DEBE PRESENTAR LA
PaFcYa PARG SU UTILIZACION INDUSTRIAL

CARGCTERISTICAES

Genereal

m
13

Oflor
Sabor
Color
ADarlencia
Tainam o

Varytedad

Detsotos

del lobes recibi
T. Capitulo DL B,
procede a realicar
e el cuagro Moo o

REGULTADD

L Trute debe ectar limpla

—uldadosamente lavade. libre de parites
ondrides o afectadss=

Caracteristico. libre de clorss anorm&ies

Dulce

Ly pulipa anaranlisds
fresca. e buena aparlencls

Fladura

Jipoa T ocm o de farogo. 7 & 11 ocm o de arncho
S aceptare Cuslguler variedsed

Mo ze aceptare papave verde, manchada.
podrida. suria @ cuaiguier otro defecto
ouer puede ntfloilr 2n 1z callidsd detd
producto v no o exceds los limltes
putablecidos 20 Ja tolerancia

dm se procede sl mussbres seédurn g1 inclso

Sidis S BG, Fimaliramdo cicho muesbreo, se

los ameslimis Ccorrespondlisntes. somnalados
e toma de muesirvra debe ser hecha por
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; e Comntrol de

Ol aada e departaments

[y}

Uil Cer oifig =

calidad.

CUADRD voL D

R_ERSRD D B LLAS E5PCLIRIC I
DE L& PAaraye BN LA ELLABORACIGHN DE
AAL TRl D

lavado

oren extrooos O ANDIrmalLes

Generales oy ey
Jior fitsencla de o
Sabioe Ausencla de sabores e iraaos o anorTales
Color Fiamcrms Jh tuemrs del onlo ralblecide

-
a de Ffruta corm mals apsriencl
1

}

[

"

i
i

i}

Aparlencico 1
del ranngn estable:

Tamasn i, fusrs 5 Cico
Defec & producho con der

La muestre debe cumpilr con tads uno de 1os reguisitos

- - 1

RO SEDarado osrda Gue Bl 1olEe ses aueplanis.

o

rompradas 2n 21 lugar de DoEe
ranspior tadas = costalesn., gebiendn LEMEr cenecificadao 1o

LguiEn e

cha.

41
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CUADRD Mo, 2 ALGUNAS CARACTERISTICAS GUE DESE FRESENTAR
CHILE FASRG U UTILIZACION IRNDUSTRIA

CHROGCTERISTICAS RESIILTADO
Generales -1 chile debes estar limpio v

cidldadosemsnte lavado. Libre de partes

podridas o afectadasas

Olar Caracteristicm

Sabor Fuerte v plicaente

Color Verde v oo

Apariencla Fresco. de buena apariencia

Tamaro I = 7 om de siicho, 203 A& ZmodeE largo

Variedad Serrano O jalapeno

Defectos Mo se permliiiran chiles manchados.
podridos. destroncados o cualguier otbtro
deterts que puedse 1mflulr 2o la cailldad
del progucto v no exceda los 1imiltes
solhabloocidos en la toleramcia

r e

Del lote reclhldo se procede 21 mussitrss segurn 2] LNC1IS0

Ve Ccapitulo Ui. H. QURTYaBh. Fimellzando dicho muisstreo, se

o & vealiliar los enalisis correspondisnteEs, sefalsdos

en =1 cuadroc Ho. . s toma de muestra debe ser hecha por

L é ErSorna Sty T ada el dJepasrtamento de Comtrol e

Calidead.

4. Limites de lolerancis

CUADRO o, T LIMITES DE TOLERGHD IS BN LAS ESFECIFICACIONES

Aty USS DEL CHILE EW e ELABORACION DE
FREOGL T ALIMENMTICION

YRS I A ML ERSHTTA

Caracteriztices

Genersles Flacimy 23 o8 producho mal lavada

Olor Busencia O plores extrafhos o anormsles

Dabor Ausencrs de ssbores exliraios o apormales

Color Mawimo 27 fuers del color estabiecido

Vari=dad Solamente chile zerrang 0 JalapeErno

ROEr LET o LS PSS LA e ong e oTon mdla Spariencla



famana ~rmo 1D foers del ranoo establecido
Defectos Ma«imo 5% de progducto con defecto
muestras debe cumplir con cade wno de los requisitos
[t aracho para Que =i lots seas aceptado.
& Rotulado Embaiais
1l chile debe ser cComprado en &) luger de cosecha.
Transportado =11 canastas plesticas, debliendo termer
especlflcado 1o siguiente:
=N humer o s emosio e
(wiN Froductoa
gt VearLed s
d. Fecha de
= tiomty e on gel productor
. Tratamiento con agroQuimicos
F. FRESH
1. Introducas o
& Tresa TS siitvezZLre ’ (E3] Sl lvaaa =Tyl Tonas
trocicales. Su momipre clentifico s Fraasrid Soo. =)
Tresas 5000 otremadgamen te schnsl1tivas W =¥ detericran
facilimente, 2o Cuitlivadas en casl toda america. (411}
CURDRO Mo, L1: CONTERIDO DE L& FRESA (419
SUSTENT LA PORCENTAJE
Fotea G- 5
Soilidos solublies H.0
~oider 0,93
CUADRRD Mo, D GBS CHRGCDTERISTICSS SUHE DEBE FRESENTARE LA
FRESS PalRS U UTILIZAZICH THRDUSTRIAL
CREaCTER D ST 1LAD L DGR E E W,



.

Lenerales La freza debe ester limpia

H
pooridas o afectadas

(]

Olgr Caracteristicon

Sabor Duice

Color Floia

Sparlioncla Magduira » Tresca. o8 DUuena apariencia

Tamano e — & 2 om de diamebro

Variedad Se aceptars cCusiguier variedad

Detectos Mo =2 ageptaran fresas suaves. podrlidas,
manchaedas. SUClas o cualguiliser otro
defooto oue pueda 1nflulr en la Calidad
del oproducto v o =zxceda 10% limlites
zstablecidos 2n la tolerancls

I, Musstreo

Del lote recibido se procede al musstreo segun 2l incise
T mapitulo 1. H. GUATYAHA. Fimallzando dicho muestreo, sSe
proceds & realizar los analisis correspondlentes, sefalados
e el cuadro HHo. o T iia toma de muestra debes ser hecha por
Ny DRSO G srtorizsds del departamento wiE Comtrol al=]
Calidad.
4. Limites de ToleraniZis

Clalrld to. T TOLeER@Mo DA BN LSG ESrFECIFICACIONEDS
DE LA FRESA ENW LA ELABORACION DE
IMERTICIOS

AEL TS S TOLERAMIIA

Caractieristicas

Generales fleocimn de producto mal lavado

Olon Ausencia de olores erxtracnos o anormales

Sabor LwuseEnCla g8 sabores swbranos o anormsles

olor Malmo 27 ftuers del oolor establecido

Mparichols GusEnCia o fTrutae con mala apariencla

Taman o Hlasimo LN fuers del rango establecido

Defectos Fla.imo 5. de producto con defecto

a muesira oebe cumplir con cada umo de los reguisitos
=] ks

e ogue @b ot




La fresa debe lugar de cosecha,
Transpor bada @i debiendo tener
eocpecificade o siguiemte:

S Mumero de embalale
b. Froduoto
i . Yar redad
d. Fecha de Corte
= Mombre » direccion del produchtor
i. Tratamiento con agroguimicos
G. AR ERISY
i
i me oulbti.ads en tods la region
troplocal del mundo. s maror cantidad de sabor esta =0 iz
CASCara ta meEnor &m (a0 pu &, Lea fruis St Llens bromelilnag.
La fTruts tisne pulps emarllleae, (4141
Lok COMTERIDD DE Uf FREDS {40
SLEST&IL TS FORCEN T AdE
Rl A -
solrdos zoiubles L7
ol W h = R
s ulD oL T CORACTERISTICOSNS OUE DERE FIRESENMTAR LA
By G5 SL UTILTZACTION THDUSTRIAL
CRRACTERISTIL
eztar limpiae v
favada., llore de pat
soctadss
Olor . dlibre de olores anormeles
Sabior
Lolor 1ila
DS LEMC Lé ca, de buenma apariencis
Tamar o 2ncho, 1D 2 1% om de alto
Varisdead
. - [R—— - . \ .
UETECLOR o pifdas Termentedas. Sin
hot1as, verdes., sucias o cualoulpy cohro
defecio aguve pusds 1nfler &n ta Calicdsd
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I o gucto v no esceda los limites
potablecidos en la toleranmclis

Del lote reciibyido procede ol o muestres sEgun el Inciso

T, capirtulos Ti. BH. GUSTABHA. Fimalicarndo dichic mugsitireo. se

procede & realizar o= analisis corvrespondlentes. semalados

e i cuadrog Mo, . Lo toma de musstra debe ser hecha por

AT CIEE T SOTS SLtLorioacda nl=21 Hepar bamen to = Control &

Calid=d.

4, T

CUsDRD e, T LIMITES DE TOLERAN Lid EM LAS ESFECIFICACIONES
FiaRs Bl UST D Leo PIas Bl L ELABORACION DE
FREODGUCTOS W TEENT [C DS

AHAL Tl b TOLERANU LA

o ode progducio mel Lawaio

anos @ anormalies

fusencis de olores st
] anormales

Cis dEe cabores Sa

Tuera oel ool

Solaments 32 acebDlars hawaliana
Ausencia de fruta con mala aparlendcia
flavimo 10, fuere del rango sstablecideo
Mlae v S de productn con defecho

LA mUes tira debe cumplir ool Cada uno de los regqeisitos

e — e a w — e g o ed
Ao para Sue =1 lote Ssoa arephiagc.

F o Mansera de emiis la )=
pacge Froducto
. Variedad

cha de corbe=

ju g
-
B

(=2 Hombre v ciprecrlos del oprochaobor
& I AR P -

AT OO LML s




H. FlEdd {lles

CuUnDED e

o
Sabor
Ciolor

AparLienci

Tamaro
Varledad

Detect

BIE (OTELA

1o
USRERSIOHD Bt VALLE DE GUATEHAUR

fruto comestitle de la especis Malus
Conmunis.  Su pulps 2z am=sriliis s le
s culibile.ade en Conas Oe Cliima Tr1o.
Lea, 415
Ly DHNMTENTRD DE o MESRMIGRA e L
ISTANMCTe FPORPCERNTAIE
P S T -
TS BRI LT L
Lail
L 3
FLLGLIAS LAREADT L P
FLab T Slds BaEn 5
RS R S IR
La Fruta debs estar limpla -
Sangadosamnente lavada., tibre de paries

podridas o afeciadss

Caracieristico. dolos

Duloe

e s Tresca, de buena apariendis
a & oom e diametro

ST DrOOSnE &l

Fivvad roado odioho

s linis



L & DErSona sutoricseda de i departamento =y Control de
e . e |
(= R -

4. Llmites de

CURDRD e, T DE TOLERSND IR BN LAS ESPECIFICACIONES
USG DE LA HAMZANG EN LA ELABORECION DE

FREOMILTED AL IMENT 2105

AR IS5 TOLEFRANDT &

—

Caracterisbicas

Gererales e wime 3 ode produchto mal lavado

Olor RLSSiCcL e g olores extranns O anarmales
Dalbot HiiSencCls de sabores sxbranios 0 anarmales
Lo b o Fla. 1mo fugra del Ccolor estsblecido
Sparisncla UGS eI L de fruta com mala apariendcls
Tamsno HMacimo del ramngo sstablecido
Defectos Mlas umo de producto con defectg

La muestres debe cuwnplir con cade wno de los requisitos
o

d s s .

s

pare gue =! lobke sea

= aiato Cinduga iaoge
LA MEmIsna  Gisire  S&EF Compracia 2n 2h luoar de cosecha.

- o
ransportadas = rtarnastas plastrcas. debiendo tener

-

cspreolfi b siguiente:

= Plumerc de embalars

i Froguoto

. arieaad

3. Feciva ge Soe

= flombre « direcolon O crodecbaor

b

Totamienio O SQVDOQULnLTDS

[

s marania @Rl crece =n kEstados Unldos. Cspand,.
ttalils, Fortugal, =zl . Bur femErica. Is]
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Malenoia B = =N N el EX-slulagt
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sedlings. Pineaple.

variedades Farson, B owr . Faml . 5
. L dd )

falencla o dlewr ung GO
CUADRD Mo, 1o CONTEMIDD Db L& HARARNIFS §410

T

CUADED e, D sLoURes DRaRACTERIST LA BUE DEBE PRESENTAR LA
LaEGHIG PEEA S0 UTILIZACTON THIISTRIAL

CaRaCTERID T ILAE

Gensraies La fruta debte estar 1implé
curtdadogamente lavada, lilbre de DeriLes
podrides o afectadaes

Ol Caracterizhtice., dulae

Sabior Dulz=s

P Y o U O )

vofresca diz bhuena apavrlenclé

Covlesr
Bpar Lemo & Fladura
Vamaro Gee 5 & L cm o de diametro
Var iedad e leimo s

e feas toe e

‘Mt iran mnar anias podridas.

man o . muciaz o cuatouler otro

pueda influlr en la calidad

1]

dedelio dgue
del producto + oo exceda 105 jimites
b
1

clecidos en la tolerancla

Lres } fobve reoibadic S procege Sl mues hiren  Segun 21
EIN R RS =1 Fimallzada  dicho

imolET .

e el lear los Aanali=ls

porua  persona  Subtorizsds del
delaiidsd.

DE lieedCIa BN LaS ENPCIIFICATTIDNESD

CLIGMST Moy, 23 LIMTTE



LG FL OG0 DE LA RaRatlda ElNLS ELABORALION DE
FPEODLACTES sl TER T LTS
GNSLISS TOLERNCTE

Lenerales Hle . ama S de produackto mal lavsoo
1

or Ausencia de olores ootrados O anormales

aboe FusencLla e Ssabores pHbranos O 2Normsles
Color Fig e rmo S fuera del Color eciabiecidc
VYariredar Smlemenie s recibirs .aiencia
HET IETIC L A Sinenclia de froabta St 1LEMTLa

Tamamc Claoa v L Tusrs oo ablecido

Lefootas Ple s vines S de producto con defscio
= muES e = debe cumplir com cade uno de los requisitos
por feparado ooara gue 2l lobte swa aceptaedo.

on

el lugar de cossohs.

depiendo termer
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Lo te
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o
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1fre comtiene
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CUADRED o, S ALGURES CRRmOTERISTILAL

TOMATE FaRo S UTILTEA

o
=
[W9]
mi
o
3 m

- PRESENTAR EL
T
i

CARGCTERISTICHAD RESLL THEO

£l tmmate dobe estar limplo

Generaies

ruirdadosamente lavedo. libire de parites

uud ideas O aisClaga=
L

Uior cheristlioo
Sakhor Acldo
_olor ey
Aparlencla Mladuro v fTresco, de bosna aparisncla
Tamaro G oa 7 oomooe largo. Doa 4 om o de o ancho
‘Jarlmﬁad < cihi ol e
Deteoctosz ermitiran Lomabess poderidos.
rhados. wucios O cualouier otro
que Dueda Lmfluir en 1a caligsd
del producto v no eroeds los limibes
sstablecidos =n la lolerancla
e
el 1lobte recibido se procede a2l muecshreo @egun 21 Lhciso
T, capiftwioc L1l 8. OGUAYABA. Cimalicado dicho musstreo. S&
procede & reellisar los anal lisls correspondientes., Sefalados
en =1 cuedro Mo. D s toma de muestra debe ser hecha por
LS [rE T SO chez i depor bamen o d e Control de

T e

CUGDIEOD Mo, 71 WIMITES  DE TOULERANCIA £ LAS ES5FeL
PaRa EL US0 pEL TOMATE  £5h
FRODUCTOS AL IHERNTICIOS

QCIUiES
S10M DE

TOULERAND LS

Plaeima S de producto smal

1
exltracnos o anormales

Tamari




Defectos Flaw Lme 5% de producto con defecio

ehe cumplir con cada wn de 10w FeGUulsSl tos

- e wl iobts sea acephtado.

= LCeime e iz e ser GO e SO =1 proguctor [
Letermediarios  en Sus  bodegas  de almecen. Transportado €n
Calan de madero dzbhiendn teners ecspecificado lo siguient

a. ldiome o e 2mbas a1

O Frodooto

. Varisdad

o Fecha de corte

=, Nomine & o~ dirscoolon a8l grodactor
+. Ivatamiento COM SQroguimiCcns

o rrEoE en Carops SUroeste Y
=s Culd < 1 irngiaterra. [ndia -« Estados
Urirdos . DO PSS i Dl WL g wzr e Ta@Ene =Y iy

CalE Conbimne el D10 de o sdEl violabiles,. (41
Fig i PE 4

BT IR B Ble] e RS kAL TER TS DL LUl DEBE

Cr 10 Fakgs B0 UTILIZACION [MDUSTRIAL

Gernerales Fl apio debse sstar limpio

podridas o

i ]
Sahirie Laractiericstioco
Verde

&
Glar Caracterizhics
J

5 Varde, reolen coszoheito

Tamars 8 oa LD Cm ode ancho. Z0a o0oum de largo
Varredadd e :-?CEQ%_:‘K'& e DL G e AT iIEgAact

Deferntos Lo e permiiran &pios »EC08. manchados.

SUCias M o oualguier Guro Hdefecio au
e

suedsinfloir =0 La calida
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no o ~ceda Joz linlites establecidos =n

ba rtoleranmcla

el lote
., caplituileo 1. H3.

reclbhuddo
SUAYABA.

iMCiso
dicho muestirec., SE

ze proceds el muestreo segun 21

Fimalilrada

procede & reEalicar los smalicis charrespondientes. seralados

=n i cuadro Moo So e ioma ile suestra debe ser hechse por

Gna DEE Sa Aabor i oeds cerl deaar bamen to de Comtral U=

Calidad.

4 Limptes de 1ske

Cidisiedd o Lo b T D TOLERGHCTE B OLAD EDFR IR ICAZIONES
= FL. USE Dzl S3TID BN LA CLaBORACION DE
PEODUCTOS AL TMERTICIOR

GlAaL T E1E AU TS
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. Tratamliento Cor S0rCOUimylCzs

I ciiamtro o CLiAanbro "~ LS =

~ops v oes5  culiticado en Gusia. Aamérica el Sur, India -~

-aijos Umidos. Son arhbustos pegquasos, de Coior verde. oo
{

fuerr b « caracterisbico. (4l

TUAURD koo Zr ALLURAS CaranTERISTICAD GUE DEBE PRESEMNTAR EL
e O INDUSTR AL

ClLanTRO PARG S0 uTiL1ZACT0

CARGCTERISTICAD RESUL. TALO
Gencrale:s Fl rmilantro debe estar Tamemio

cusdadocamente lavano, libre d8 pErtes

ooddrldas O

oo 20 promed Lo

ciiantbtro seoo, manchado
poeda 1ntiwir o en la
. oho exceds: 105

eo la tomimrancid

A
ern 21 cuagrea Ho.o D La toma de mugstra debe sgim nectha PO
BIE LI T O = mitariiade iez b reper tamesn bo e Combtrol cde
Celidad.
. ,




CidaDED Ho, o LERGHCTIA BN LAS ESPECIFICACIONES

i CILaMTRD BN LA FLODRRACTON
AUIMENTICIOS

alhlal 15150

Caracteirlzicat

Benerales Pl Lme St ode prosucto mal 1a~ado

Oilor SGusencia de pDlores sstrasos O anOrinales

=ator A ER i W N R abmres Eabrasos o ancormales

Cotor 2o oY fusra del oo lhor outablecido

Boarienila Gumencla de cllanityo con mala saparrliencla

Yamania Mavimo 10N fuers del fango establecldo

e i o s Do SY de prooucho con oefecto

Lo mues e & d=be Ccuwmpllr o oon Lo oe los reowisitos
Cor seEparado pecs Ous Bl lote sea acapbad.
3. Rl oo bmwhoaianE

= cer compredgo e e]  lager O crosecha.
Transpar Lada o= caniaslas plastiosas. phs b Lendr tenEr |
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L. i
- e i
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CARACTERTISTICAE HEDUL TaDn

LGenee

[0

: i
radadmnamenle lavada. Ti1bre de parles

e g o e e - - . P O
ooty Ltdas o atechtadas

Color Carasberiz!

flor blance

&
S o Trescas

Varaiedad e acentars Cualguist ssrietad
lefectos Mg we permalivran colidlor oon plages.

podgridas. manchadas., 2UCLas © cualguier
i

e pusde influle e e

Sl e

e el producto v no erxcedsa o=

1
PimLbees estaliieaa g = LtaleEranoia

. ]
Vi) jinbe pertlizign &8 priorede 510 G 1 1hciso

J caplbulo Do H. Glic ik Ba, Fimnalisando dicho muestres, S8

. ]
proceds a0 { Z1n correspondientes, crhalados
=1 oszd cwuadra Ho.o L. fie muestra debe SEr ccha Dor
LiTa B-Te k-1 aobiaT sads Gepat Daedeen Lo cdi Corllra o
Calidan

CEOTOLERGHC DA BN LRSS ESPRLT TUADTONED

Um0 DE LA COLIFLOR  ERN LA FLABDRATION

TS AL IFERT IS IO0S
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Al 1510 TOLERART T A

Caracterishicas
merales Mo cymG oL oe progusis mal Tavado

oo
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1

userncia os ol

Y
o

- T+
0
Vi e
~t
- S
)
o

3 1
UL Gumencia ode coliflor con mala aparisnclé
]

BT flaalme Lo fueras del ramco 2sisbl
Defeotos Pias L S0, de producto con defecto

Lo musstea debe Cumplly Con cada wno de oS Fecgulhi Los

cor sepsirado pars due @1 lizte
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La coliflor debe ser comprade en 21 lugar de cosecha.
1oas . debiendo tener

_—

rarnsporbtada =1} caiiaslbas plast

zpecificado lo siguaisnie:

1y

Momero de embslales

.

. Froducto

iz, Varredad

d. Fecha de corte

=, Mombre » direccion del productor
*

i

Tratamliento con agrogulmsmlcos

.o PEPINTLLO

1. introduccion

£l pepinilic es usuaimente de Z & <k sulgadas de largo ¥

pueden ser ¢laslilcados segQui el tamadc er Mol L. 2 v 2.  bon
cultivados en partes de Europa (Alemania, Irnglaterra. Frandcia
s Portugal) v en el sur de los Ezstados Unidos. (41)

CUGBDRD Ho. D RLGURAS CRRACTERISTICAS OUE DEBE FPRESEMTAR EL
PEPINILLO PAFRG SU UTILIZACTON INDUSTRIAL

CaRGLTERIS TS A S Tl
Gensrales El pepinillo debe estar limpio ¥

cadadosamente lavado. llbre de partes
prdridas o afectadas

Oior Caracteristico

Sabor Caracteristico

Colar Yerds

Gparlencia Crepseos. OB Duena apsrignhla

Tamano Fequenos: No mes g2 £ cmn de 1x17go
Medianos: mo mas gde - oom de larao
Grandes: no mas de 4 cm de lsrao

Variedad Olio MR L7, Nk Katiomal fAckling. SMR 5,
SHF 18

Defectos Mo se aceptatran pepirnillos deformes. de

tamamo superior al clasificadao, podrido.
manchads o cualguier obtro defmcio aue
pueda influir en la calidad del producto
s 1o eBsceda los limites esteblecidos en
la twlerancla



e Muestreo

1

Dl lote recibido se procede al muestreo ssdun el 1NCl1s0o

T, capitule 1. B. GUAYABA. Fimalizando dicho muestreo., se
procede & realizar los analisis rorrespondlientes . senalados
ern el cuadro HNo. 5. La toma de muesitira debe ser hecha por
L & (eSO & autoricada el depar tamen Lo de Control de

Calidad.

4., Limites de Toleramclis

CUBDRO No. 51 LIMITES DE TOLERAMIIA EM LAD ESPRECIFICACIONES
PARG EL US0 DREL PERPINILLO EW LA ELABORALION DE
ORODUCTOS SLIMEMTICIOS

ANALTISIS TOLERAWNTIA

Caractevizsticas

Gerersles Maximo &7 de producto mal lavedo

Olor Ausencia de olores extraros © anormales

Sabar BuSercia o8 sebores extrands o ancrmales

Color Marima 23 fusre del color establecido

Gparlencia Gusencilia de pepinllioc con mala apariencia

Varaerdsd selo oe acepbteran leas variedades descritas

Tomaro Maximo 107 fuera del ramgo establecido

Defectos Maximo 5% de producto con defecto

La mueshtra debe cumplir con cada wuno de los reguisitos
por separado para aque =21 lote ses acepladt.

3 Rotuladg v B

Fl pepinilio debes ser comprsoo &0 =l lugar de cosecha.
Trananor tado =1 canastas plasticas, debiendo terer

scpecificado 1o siguiente:

MHumero de emoalale

=

B . Froducto

C . Variedad

d. Fecha de corte

=. Mombre v direcclron del productor
f. Tratamiento Ccon agroguimlicos

P Al



L. Introduccion

£l s310 es el bulbo de wilium seblvom. Crece silvestre
en Dicilia, italia v en el sur de Francia. Se cultiva
nuniversalments, £: princips! componente del &Jo son 10s
acepites ecenciales volatiles: contiene ademas albumina.tiene

olor picante » sabor fuerte, El ajo tresco es jugoso. (413

CUSDIRD Moa. Z: sLoUNGS CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL
AJO PaRa 5U UTILIZACION INDUSTRIAL

CARGCTERISTICAS RESUL THDO
Generales El aic debe estar limpio v cultadosamente

lavedo. libre de partes podridss o
afectadas

Clcr Caracteristico. fusrte

Sabor Fuerte ¥y picante

Color Blamnco

Apariencia Lecps. de buena aparlenCls
Tamaro Ve 4 om ode dlsmetro en promegio
Variedad Se acepitare cualguier vairiedasd
befectos Mo se permitiran a)os podeidos.

manchados. suclos o cualguier otro
defecto que pueca influir en ls calldad
del producto vy no exceda los limites
cstablecidos en la tolerancia

Loy
.

Fluestreo

Del lote reciblcdo s procede al muestreo seaur el 1Mciso

3. capituls II. B. GUAYABA. Finalizcanrndo dicho muestreo,. S
procede a realirar los anallsis rorrespondientes. senalados
en el cuadro Mo, 3. La toma de muestra debhe ser hecha por
e pErsoha autorizads gel degartamento In =] Control de

Caladad.

4. lLimites de lglersncia




CUADRD No. Z: LIMITES DE TDLERANCIA EN LAS ESPECIFICACIONES
FaRy EL USD S DEL AJD EN LA ELABCHALION DE
FRODUCTODS ALIMERTIZION

ANMRLISIS TOLERA&NCIA

Caracteristircas

Generales Maximo 3% de producto mal lavado
Dlor Ausencla de olores extrafnos o ancrmales
Sabor Sucencia de sabores extrafnos o enormales
Color Mawimo =7 fuesra del color pstablscido
Fpariencla Ausernicia de ajo con mala aparliencia
Tamasno Mawimo L0OW fuera del rango establecico
Defectos Maximo 50 de proogucto con defecto

La mupstirs debe cumplir com cada uno de les reguisitos

por separasdo para que =l lote sea acepitsado.

5. Hotuiado v Embaiaje
E1 ajo deke ser comprado &l productor o intermediarios
en SUS bodegazs de almacen. Trarmsportado en costales

lastricos. debiendo terer especifivedo 1o siguliente:

]

Mumsro de embalaje
. Producto
Yarledad
Fecha de corte
Flombre v direccion del productor
Tratamiento con agroguimicos

i

S an o

L. Introduccion

La cebolia es3 = bulbo de l = plamnta Allijum cepa.
Tieneun sabor caracteriztico, su sabor vy su olor son fuertes
vypicantes. Es cultivada ampliamente. (41
2. Caracteristicas

™
i

I JUE DEBE FPRESENTAR LA
T

CULDRD No. 2: ALBUNAS CHARACTER 5
ACI0ON THDUSTRIAL

I
CEBDLLA PARA SU U

—
)

_
i

g8
Iz

CARACTERISTICAS RESULTADO



La cebolle debe estar limpie ¥

Gernerales
ruidedosamente levarda., libre de partes
podridas o afectadas

Olor Fuerte, coracteristico

Sabor Fuerte v picante

Color Blanco

Rparienclia Frescras. de buena apatriencisa

Taman Fequenas: no mass de 5 om de diametro
Medlanas: no mas de 4 om de diametro
Grandes: no mas de & cm de diametro

Yariedad Se aceptara cuaslquier variedad

lefectos Mo se permitirsn cebollass coloreadss.
manchadas., sucias O cualguier Gtro
deferto gue pueda influir en 1a calidad
del producto v no exceda los limites
estabiecidos en la toleranciea

5. Muestreo

Del lote recibido se procede al muesbreo seque 2l 1nciso

T, capitule 1. B, GUAYABA. Firielizandg dicho muestreo, se

procede a realizar los analisis correspordientes, sefalados

en el cuadro Wo. 5. s toma de muestra debe ser hecha por

A G pErSnta autorl sada de ] departamento de Control de

Calidad.

4, Limites de JTalerancis

Cl=Wid Mo, o L] fes  DE VOLERAMCIA Er LAS CSRPECIFICACIOMES
FaRa EL USO DE Léa CEBOLLA EN LA ELABORACION DE
PRODUCTDS ALIMEWNTICIOS

ANALLISTIS TOLERARNCLA

Caracteriszsticas

GCenersles Mla~ximo 5% de producto mal lavado

Oior Ausencia Cs olores extranos o angrmales
DR o BUSErcls de sabores exhrafos o anormales
Color HMaw imo Zr Ffusra del rolor establecido
Rpari@nciea Ausencia de csbolls con mala aparlencia
Tamarno Mawimg L0n fueras del rango establecido
Defectos Ma<imo 5% de mroducts con defecto

La muesstirs oOsbe cumplir con cads urno de los regulisitos
eparado para coe el lote sea scephtado.



.

5. Hotulado » Embalane

de cosecha.
iendo tener

l.a cebolle debe ser comprada en el ludas

Transportada & canastas plasticas. de
especificado lo sigulente:

e
-
J

. NMumero de Emoaladre
Froducto
Variedad

o &

d. Fechha de corte
=3 Mombre « dilreccicon del productor
f. Tratamiecnto con agroguimicns
A AIUCHR
1. Introduccion

El acucasr retdinado es el products solido cristalizsdo.
constirtuido esencislmente por sacarocsa. obtenldo de l1a cana
de aTumAatr o e I remo ok acha ATUC&rEra., mediante
procedimientos industriales aproplados, posteriormente
sometido & wun oproceso de retinado. 1250

azs especificaciones oel azuwcar eshan delerminadas por

L
o slgulentes paramebros:
Unlor: El szucar debe ser blanco en su sstedo nmatural v

1

a

ern soluclion incoloro.
8] L

1

1

. Humedad: Lebe ser determlnada tal como se recibe el
ote. v no debe sxcederss oel limite.
C. GBospecto: El azucar debe ssr granulado. cristales blancos
vy brillantes.
G Oicr: Caracteristico, libre de olores sxtiranos ]
anormales,
= . Sabyara Culeos, Pibvre e BEabOres exLranos o anormsles.
S Muestreo

e cads ernvase selecclomado se debe tomar una muestra de
no menos de 50 g o en cantided suficiente para gue Se pueda
obtener ums muestra reducida ds SO0 G. Las muestras tomadsas
s2e debsn encassr =M rociplentes limpios. secos v Ssclladoes



41

Fermzticamentes. Todas las muestras == deben mezclar
eficientemente. lusgo se debe proceder a tomer le& muestra de
esta mezcla la cual se analicze.

La muestra debes =mer tomade por wuna personag autorizasds
del departamento de Control e Calidad.
4. Limites de Tolerancia

LIMITES D TOLERANMCIA ERM LRSS 2E5PECIFICATCIONES
TEHG BEL USD DEL AZUCAR EN LA ELABORACIOCH DE

CUADKRO Moo 1

“a

FRODUCTUOS SALIMENTICIGS
ARlal 151D TOLERANUL &
Color Blanco en su esstado nabural

Imcoloro en scluclion al 1005
Humesdad RETE R Ry
Rropecto Cristales blancos v brillantes
Jlor SusEnCia O olores srxiranos 0 OANODFrMeles
Sabotr Suzencia de sabores exirasrns 0 anormales

debe cumplle con cads requisliito por separado

- ceon aceptado.

S !"“Jti,_(_l_é*_'rj__t_:'_ . cca:bﬂléj*’:“““
El azurmar =g debe recibir ern costales plasticos. de 100
ilibras=s Tadda LT . = informacion compleba Ia debe

roporclionar e] productor., inclucendos
(] (]

3. Mumer o de referencls
b. Hombr= del producto
. Camtidad totai, em iibras
d. Total de costales
e . Mombre + direccron del produchton
f. Lugar de origen
o . Al 4

s

ME TOODOS5 E OFEREUEBR

& . Color: métado 51.002. A0ARC. 14s Edicion
b. Humedad: méetodo J1003 — 71,008, ADAC 14a Edicion
T . respecto:r ecsamen visusi
o . Slor: muemen organclténtico
2. Dabor: ewamen organolepticoo



1. lotroduccion

Lo aditi.ocs  mlimentarios  son agquellos slenenlics que
2ntran  en l& formulacion de um producto COMD BUSTANCLIAs
rorrectivas o atdviivantes. com 2! ohieto de preservarlog.

-
cetabllirarlms. mejorsr su sabor. color, olor v SPEriEnCld.

Siempre que no peEriuadlguoen Sio o v&alor mutritivo. Normelmente
1
1

Mo SE COnSUmET ComiD Al LmEnio, o 8Es asan COmb tngrediente
caracteristico gel alimenbto. feraan @ 0o Cslar Aubtritivo v
furya adicion intencional &l alimento., en cusloulera de las
fases de la DEoduss1lon . empague Ladi. transporbe (]

almacernamierto de =ze alimento. resulta o es gs prever gue
e indirectanente) . donde =l o sus deriveaedos
mhnentes de tales alimentos o afecten a las

Zstos. U123

Los aditives utilizados. segun el capitule IID. seccion
de Etigustas:  capibtula V. Productos erminados., o este
eztudio =on:

3. Saporioanies  Hatu =1 sustancias obtenitdas &
par bir furncion sSianificativa 9
mas B LED de los alimentos. Que
mEiorar S Vel muir e bV = ellos: aceitss essEnciales,
SRETviala =N Rl proteina Fagrolizada,

&
Risrbes. matorlales similiares de

o paen segetalo vl oo
=, Etwly: souelias sLusbancias nue dan color oy
inbkensifican =N oo lor de | producto. Dependiende  de 34
procedencia pusden  SEr colorantss natiirales O artificiales.
£
i Lol A TG LA quie imploen o
desconprsicion del producic. he
. antiliscplticos. - antifermentaticos
1. PTGl arn C1OoS Lienen tres proposi tos: &.
imparten sabor io: b. pars wodlficar =1 dulzor del
ST LIS L P presersan e, Los mas comunments
usados son 21 . ftartarico. fosforico. lactlco v
scetico. L
=3 Estabilicanies: LTS
ampliamente usados 200 SuUs




texstura, eshructura B Caractorishicag funm-Dlonales =

m

s

limertos. gue proveen estabilidad » emulslion, SUSPEnS1Ian Y
[

=5 DUma o propledasdes spesantes. Algunos de ellos
polisanarldos., gomas ., j - Ccarragenina,
agar . almidon | pecilinsg.

aB8iTilCaciom v ia= especificacionss del oprizducioc
debern ser espeEclficadss en un certificado de amalicis. Como

[ =)
sigue (Ver 2n 2l Anero Eiemplosi:

a.l.

- e Lo
oo, argr 11 s
o,

S .o Empaque

Condioiones de alhmscenamiecho

A
PO

. indlocaciones generales
R ads owhil del prodact:

ha ode producclon
iombre » direccion del

L gen

L
-0

M

m

N

fabrircante

a

bl
—
—
i
i
1l
L
]

4

Utilirado =1 colorants nataerasl Cairam

m
—

1o,

ior
I

vl Zon

a mimuiente informatian

-t
—

|-
3t

] oEl proguc o
i rifr diigl LT 1D

o
By
e
-
]
ul
m ¢
3
-~
]
™
b
3

Lmpaague

oo
2y
.

CemmLeLones ge almecenamlEnto

. Imdsracionss gensrales

o

.. Vida whil el oroaucoo
.7, Fechse de producoioh
h.ie. Mombre v darecciron deld Tty ioante

o

bi. Fals de origes

o, Frres g, Uoaros el Wollesorbato 80 » el Benfnalo de
Soddio. L= Intormacion debe contener s

C.l. Nomb e

. Descrincidys del produac oo

[l Certificsdo de amsHi isls

[ Freosentadion
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.5y Empague
C.e. Condicrones de almacenamienbho
c.7. Indicaciones generales

[

.8. Yide whil del producta
Fecha de produccion

[
D

c.l0, dombre » direccaion del fabricanmte
c.il. Paiz de origsn

o . Acigulantes: Usados el scido scébico v &l acido citrico.

La imnformacisnt debe contener:

[

1. MNombte

= Desoiripecion del producto
D Certificado de amasli=zi
Fresentacion

G Empagque

cE . Concdiciones de 3 lmacensmienio

L

in

oo

L
~d

Imdrvaciocnes generales
Mida utl] del producto

LT Fecha di produc

LA, MHombre v direccion del fabricante

L1l FPaiz de origen

oL
.
Qi
.

100

.

o

. bstasbiliizantes: Usada la pectina. La informacion debe

Iy

contener:

=. 5. Pomisre
B Descriproiaon doel progucio
=, 0. Certificado de analisls
.9, Fresentacion
e.5. Empaque
o3 Cemdiciones de lmacernamiento
. Imdiceviones genrerales
=,k Vigs wtil de! producto
2.9, Fecha de produccion
=.1u. lombre » direccaios del fabricante
z.l1. Fais de origen
Mote: OUtros aditivos como la s3l.  aZucar v @SPpERCLAS. estan
defimidos &mn Ssus normas respectiva.

;
L]

£1 embaleare del aditivo depende del productor v el tipoe
e produocto gue ssa, por Jo gue s debe segulr @l patr

toma O muesntra general.

De cade envese selecclonass pars 2] musstreo, s debe
tomar una muestera de no gmenes de D0 g (=l e solido)l o 90 ¢o

= == Jiguwigos, Dot & [SIr= e jpu el iy EEmey AFYA MLIES Do




Y
(&

reducide  de BOU Q0 @ S wa, Bribes de muestresr  [os
.= debs proceder & homogenizasrlos, paor medlo ae
muEstra Sse debe BEOvVasar

recipientes. 5%
agltscicn o obtrs mamera adecuad

at
-
L

B un reciplentse limpiro vy SECO0. o tapadera hermética.Todas
L T 2L

ias mueshras se2 Jsben el =, luego ce debe
tomar la mussiire de ostsa mEzcla QUE Sera analizadd.
Lz muestrs debe ser  tomadae [por una persona auvtorizada

]
artamsnto ds Conbtrol e Calidad.

4. Limites ge lolerancis

51 ios anaiisis de leborabtorio coccusrden con los del
certificado de anelisis del oroducto, =1 loie sz esiepta. de
io contrario o2 rechaza.
= Hotulsdo o LoDl

Fodos Loz enbalales delben rotularse de la Ma&meEra
Sidulente:
. dombr e comercial el procuacto
o. Humeroc de referencla
c. Cantidad totai
. Hosmbre o Shireccion el prowesdor
e. Fals de corigen

S - Y e B R -t = = vEcLDLEnilEs Qus ios
o bkeien duranbs =1 tranmporite v el almacenale. En el Cuadro
i, | se deoesoriben los @dbalaigs g adiliibivos mas usados.

CUADRO No. i ErMBalLbAJES DE ADITIVOS

A ITIVD EhivVasE CoLarAaCtIDAD
Esonclias Plastico » L galon

Protelna Hidrolizadas Bolss de papsl 7 80O libras
Color Cavram Tonsl plastico 7 S5 libras
Bernzoatoc de Sodio Bolsa d= papei 55 libras
Polisorbato BO Tornel de certon /7 112 libres
Acido décetico Tonel plestico /7 &5 libras
Acido Citrlao Saco plastica 7/ S5 libras
Fectina fonel de carton o L1D libras




Eiemplos

[

Wi .

i

Cyemplo

ESPECTIFICACIUNES

mordo

=

especifroaciones

DE

Cilivioo

ACTIDUL

aditivos.

ANTES

S}

b. del Producto: £l acido gltrico anhidro
{aza lprooeno-1.2,.7 btraicerbosllico) tilene un pESG
moie iZ , dunde a 153°0C. slentado hasta 173°C
el &cC prerdE suguwe para formesr slsascido aconltico.
el cCua! Do descompong lusgo en anhidrido 1Yaconico v
anhide Lo CarinD 1o, i presencls de clre 1 scldo citrico
puede tambilsn descomponerse enanhidrlido carbonlco v acetons.
E] mcido ciirico es uma sustancle 1NColora & 1nodora.
C. Certificado de Rnell=sis:
Solubilided =0 1 agua: LAdg o e agua. 2070
oM de la solucion acuocse
(1O peso/ vwolumen): LD
Feoiduo mingrel (B0l I
fcicosn manerali libhires: rno has
& : negetivo L prusba de F.o Bra
I 1t ppm
Liv pom
14 ppm
] J,T"IQLIFU'.'J
=1 ric havy
cl. Fresentsclon: grano Ting
. Empapue: sacos plasticos de 20 Libras
f. Condiciones de Almecenamliento: guardese =0 lugaer Seco
a. Indicaciorezs Generales: Delbe aimacenarse en un lugar
TrESCO v SRC0. FLiltar 1o erposicion del prodgucto al
aire por un tiliempo proiongesdo.
it Jida Util del Producto: 18 meses
1. Feoka de Froducclon: Enero 12, 19859
. lMombre v Direccion del Froduobor:
CEMTEO QUIMICO. 2. A,
Hper tado Fostsl 18955
Guatemala
ko Hais oge Ueroen: P MO L



Eiemplo Mo, I

ESPECLE
& . FHombre: Shef
. Pescrip £y
p

or o Torti
-

-+
[
e 7 0
flg
[-I

[
d 3

)
valinilla-vai
Estandares
propillen

Fedora

C. Descripcion
HpariencCla:
Clor:
sabor:
CDntwﬁlao de
Gravedad =p

a 20°C:
Conteo de 1
Colitormes:
Lalmonella:

by

. Cmpogue:

. Condicaioches

ventiiado v

]

G. Vids Utal del Frodocto H mecec

I Imdicaciones Denerales: Debido al méefodo urnica
rusl sste producte ez preEpaeradc. las evalwacian
inirlsles Seben ser conducides a niw-=l dsl S0
nrvels de olros exiracios usaduos,

1. Techa de PFroduccion: Marco 4. LFBG

3. Hombre v Direcocion del Fabricanbe:

PROL L S5

k. Faiz de Orig
5. HUEN TS

LI [miradues

- 10T

ICACIONES DE SABORIZANTES

field VYanilla-VYanillin Extract

i
pars ger 4 v

& Dor galion, =5 = =
N Este producto eztacaoniorme |
les de ldentidad v no contisne g

azvcar, dextrose oglurosa.

de ) Hnhellsis:
liouldo calte oscuro
placentero ¥
tipico e veain

armmatlco

mlookols 359%W minime
scific

UL.S& + G
atos Sto:r < 200Sg

Lol
no detectable
eles piesticos de |1

Q& Qo

e wmlmacenamisnto: guardsEse en wn

il

roliguigo o

ey catados Unidos

No .

NATURALES
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huevo =35 una gstructura bilologica gue la naturalezs
HE] lima. S5e compane
lara 5S8... vema 51% v cesceara LliW: »y varia segun 1a

Hasta ©r las condiciones mas fTavorables. la calidad del
huevo s un factor relativamente variable. 50 calidsd

interior va decmerorands desde el momenio gue ec puesto hasta
que =] CONSUme ., csts CisminuTyan e = i1lustrada
graficamente en s figura No. 1.

FIGURS Ho.l: £alipal INTERIOCR DEL HUEVD (7))

Calidad Huevo arcabadoc de pohner

Super 107
A 1 Jf: A

Mo L ame

Ha)a

Tiemps DErgidc

Fara aedguirir la habiiadad B0 Cwan il
calioad = Too Pusvios . resllta Ukl doscomponer la
mlasificacion enpasos. tomando &6 Ccusnta, [por separado, LOS
Sistinlos factores de celidad. » mes tarde, habra o
cuenta todos los facitorss coniuntamente. (7))

La rlasificacion 1mplica la separscion de oroducto de
‘wlidad. tamano. peso » otros factores aque
S tivo. lLaz normas establecidas eshtan

aouerdo Con Su

deilermlngn Bl va

con baese & Tac 1irlterna. como estado de la

Sima de la clara,., temsso » sstedo g la Ccemars de SLUE. Y
fefalin hase [ factores SR =Tl p Wk de calidad bazados =N ia
iimplier-a . oush @stadn de la cascara. (7}

Lam esperlflocaciones estan determinadas oo 1=
COMDar AL LD g cierto nomero de factores. lLos fTactores de
calidad pusdern dividirse en dos Qrupns GENEr&IE: 70
R
.1, R T o = S l wr
L e Ea bremDse e
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v o=l EantremT gQrancde (el de le Ccamera de sired ¥y =21
0 REGUERT. For ta dorma la cCascara zo clasiflcan

= CASCITA GQuUE S& aTerca a la
1 oelstencia. no pressnta
= estarn poermitidos los
= =ntes ligeros ssperss gue no afectien

1
materialmente la Torma istencia de la cascara.
Calidad & v AL
a.Ll.Z. ramente dnormal s La cascara gue puede tener una
forma desusada o eshtar  ligeremente defectuossa en su
resrstentl . Foede pressntar sallentes maniflestos. pero no
puin Lo dislal lss ., i1l DoMeSE FUgQUESS. Calldad ©.
&l

La CAE &S nue  esta = conformaga o
defe S reslstencia, o CuiE pusde presentar
szalientes. puntos delgados o @onas aspEras DLEN acunadas.

Calidad ©.

S . k. Flio s : L2 e a]s] prasentas on sd
supsrTlols TR RE L e br Marnoinas e SEan

immedliatamesnte i Ze puede Considerar limpic 10 N0

cresemnta mas gue puntos © manchas, Dero ofn numero e
intensidad baras

Sem e Hasmar

Guis iz piresen

.
Ll

tisnie Ligeras

[n8

sucledad alduna peaad:

manchas I sparienoia d=1
LS mo . LA pusde abarcar nesta 10220 de
e superidicile " TSI le supErfilvie OO0

nzhas Ligeras dilchas wmanchas pusden OCUD&F

a
anro A imadamnanits Loise

la superficie de la Caniara. salidad

huevo Gl & CEDiara no =5 La
e 2 ! pegadzs en =11
zT  guE atarguasn mas de L)

El
Bl
o
it
0
it
W@
5
o
c
i
-

o osban clasificados,. 0

Lo lhuevs que cumplan caon las

O M S S huevo  enteco, deben tenet lag
s1QuUiz ctecizticas de la clara « 1l vema: (79

Calidad A Tramsparents flirms

Catirdad = pusde ser raeonallements Firime

Calidad nuede ligeraments débil

1 = terner  deolles

oz ta 2l huevo oo

1

Ty mEgueada . B

ju



) I sSseparacion entre

~zo ) tado de ssta

ST S d Lherior ., oebkido a
a a2 4402 y & medide gue s

i

membrana 1o LErlor g

aal
¥

o saustendo & la temperatura ambilenle. ocurre la separacion.

gue =1 huevo cuando 23 guesto 25

B

& Tamare de sire se mide pur sedlo el celibrador de lza

—

camara de SiFer (70

B.od.L. Frachics i Lamara de glre dque COohsS8rva una
DoS 1o 1O DFéCtilmeh*w fi1ja dembro del Puevo » presesnta un

cantorm T conshbantes, =i gue su desplazamiento hacisa
S e Mace gLrar 21 nueno, 584

dalmuier e GEe LS

Sup=Er Aor
o ‘ 3 A1 =3 Lamar s O slre Jque se desplaza
notaeblemente b 1a & Duntu mes elevado del oevo Cliendo 1=
moir lentitud. Calidzd O,

Camara de @irs gque =e b

RIS RE S S T I

i Pinal Al TiHEA e LA aMIENTO
[P} ooomim & mm
¢ Somm & i
= S mm puede ser suEl ta

I I B w LNl w WA B

tz mo e limite

I ey Ll

Jiurhﬁigﬁwlﬁ_Tgﬂg: La mitide: del contorno

G.h. bHaitides d ]
de 1o vyema O :umh?u. viene regida por dgensidad y consistencia

Gde la Ciars o0& i inam g, Cuante maz dernsa es la clara, Lanto
meton n1hi10do vl mon Rorng. 3] s oue aruella 1mplde
Que o yeme se acernque & le ciara 70

b. . 1. Contormo Ligecamenie o £l contorno de Do YEmS

Slerig 1081;%&6 or o ma Dmao La vema ra”mcé rundirss
1

en le clara gue (a roges cuando 38 hace  § 2l huevo.
el ldad b

[ Lf_ir‘;fgr o
fue 2 pusdes

D

rda Combtorng oe 1a

iTi

k4
Dera Mo Cieraments, en cuanto 8 hace

parar el Muevt. Lalidad e

5.0 Lontorno Bien Definigo: Lonlurno de la vema que S1gus

sipnda muy definido v distinto cusando se hace girar el huevo.
Caliosd B.

O. o Contorng Clarame Vizible: Conbtorno de la vema gue
= wime cuyando se hace glrar




CUGDRO Wo. Z: CLABIFICACION DEL HUEVD POR SU PESO (79

TaMano O CLasE RANGO/DOCERMA  RAMGOD/UNIT
PR PEZD Lig) 1q)

Jumibo tgiganbhe sl L=

Eotrs oranages BID-FLY &8-61

Grande I 6D o Sa

Mediano H51-967 o477

Fegueono Bigem -S4 LY

Fopwes {(minlabura) COA4BZ < 40
[k gqetectos de 1os nuevos puesden seri yema
@i, Pl Cfy i o =) ameETad . [INN=3¥3 w1

d
enmohecidos ., pUOrICLIONn Ieara Loy os Bncureclildos. con Sanillos
=

de sangr i, huevos rotos v aplastados.
Todme sotos defechios los cilesifican oono huevos sin Clase o
incomityiss . 0

De | embaeraous recibido se debe tomer ruatbtro cartones de
Muevos, oz partes gl ferentes del lote. por cada 14 caias de
Fusvios. lLuean  Eshos Cua o mar Lofes S e e hen dividir
imaginariamente, Segun s flgura Mo, <.

FLIDURS Mo, S MUESTRED DEL HUEWYO

- }— A'_'_ = 'y a - ) — -l

| 3 ) & 4

! L
. 'ii‘mii SR [FURPR S 4[__.-Wg_
R
i B P e AR d e e ]

e
q
—

Tomando cuabro parbtes praincipales sy imer carton se
{

carton los

taman los seis hweeess de s seccion L. odel

& e 1= SRS ED L D - choetera. il Lios ey os
reprosentatyvas, e debe proceder @ bomar i@ mitad de los
Ruevos &l asrar v se deine proceder ai snallsis. La mussira
debe ser tomads Do una pErsona aviorizada del departamentio
de Control de Cesligsd.
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Los metodos de prueba esten descritos en =l anexo,
SEoTm1on =, - l = ClasliiCacinmn de las mieshras
representatilvaszs referirse & Cuadro No. 4 v al cuadiro HNo. 2.
1 margen de loierenoils poe cade lois roclblidn se enouenica
eri =1 Cuadro Mo, 5.

CUADRDO lo. D RELGCITTN EMTRE CALIDAD v PESG (7

d oAs BRL grandes MEDLINGS

s TSV grandes medlaios

. SO grendss L0 medisnds
ae Roteizsdo o embale)s

0]
1)
jay
g

S r=awl=I ~aas de Lo cartorne

R TR - =

urno ., om0 huevos pot L Tormacion completa del
lote dsbe proporcionarta el productor, incluvendo:
= tiumero de refarencya
b, Desionacion
o . lumero tobtsl de Coal)as
- Focha e recolecoion
= Mombre + direccaicon del productor
& Anexrg
M E T ODDOS DE P RLEBA

Los metodos de Drusba para los hiuevos Estarn descritos =n

=21 tlatoial para la CTlesificacinn de Hoevos, {7

TOLERANCIA POR CAba  Casa 0 CARTON

CUADHDO No. Z: MEHGEN T
= L HISHD LOTE (75

Cal 15AD S IDED FiTRIIMA
[N o I BOR DOCENA

FIk 7OV P B Rupvos AR
i T ohusvns O

8 L o Toteievms § L




(= C sgriseiadns
£ 5 huesvos A
Z husvos B
1T Coow 2 huevos O
agrietsdos 0 anrilietados
I Ty = & huevoz O
(i T ohusvos U
O o sucios Iosurion o
anrigbladus agrietados
Nota: Esta germibicdae Lo =ustitucion de calidades BUSDEr1GoreEsS
e lugar e Lnisriorss.
L
L.

=% zon esteres

Las Ggrasas
gliceridos de =0l caracteristica
fisica que diTeréncls , i 5 ) SIIRLLTES. 21 son
iiouirdos o La sushancia =9
catalogacds COme A T ESS . s )

s formacion de ligldos 2o 18 plenitas 23 mCcierta. Los
Hidratos de carbopo. gues som sintetizados por la pianta a
Sarbtir e acidos  CArDonlco v &L adua S0, aparentemesie,

0 Gy S5a5. o wofe conocldas  las rEsCC10OnES

zemllia
Dlanos
o = E5Cala.
(o5 capuilos cultivados de algooos Grolfar Lamen e CoOnLIengEn
de cuetrm s cince bellotes de plums v alrededor de 40 a 45
Sexfmilb . = & de algodon Sin Uw { tiene o2
T - 2Eh, de aceit=. i contenld 3 =0 ge la
FlmeEndra 2s Jde N T & DA Faml L& ] L1te=s
outraldos ez Ia zeemilla  de 0lrasol oY &
pcrifcipaetimente. (270

L& winterizacion o inveErnlzecion de) scelrte se lieva &

cabo para remover parcialmente los gllo®ridos saturados.
Csbtos glloSridos Diefmsn U relabtivamente a1to punto de fusion
v DoS@en AT & soluabiiidad limitade = los gliceridos no
zatiurados., Muchos eceites Que eskan olarcs v compleiaments
Iz temperaturss Daias

lechoso. TG g
i tsCLon Inf= 1

m g
m

Garticuiarmente



o4

climatizan los aceltes enfriandolos LU nlalute] en tangques
imstalados en cuartos vefrigerados,. Decspués de dejar el
acerhbe & 50 5 e

Gor i brhempo considera ble. son separados ios
gliceridos criztalicados de ia porclon 1] 1

de wun filiro prenza =0 Ln Cuario Tric., Lilamae ""aceilts
de irm-iermo” o wintsrcicado. af aceilte gue ha zido tratado de

csta maners. 0L

el el e ki limado CoOmo AT DETT L S D LIME . ciele sSerr
clasificads como TecEite vegelal winterizado deodorizado”,
; trficado por el Tabricante.
Las mapscificaciones del acerte estan determinsedsas por
jos sigulentes paramelros:
=, Lolgr: (=4 arelte debe ser de oolor amarillo brillence
Claro limpigdo.
. indice de_ Ferc.ldos: s e medida de ls rancidez cel
aceibe. Es una prueba analitics » debe s=r pasads por el
lote de aceits. anles de reclbirlo en ia planta.
. = brmgﬁulputjn e ine = libre [nfa]
del mtro olor o
leEClde =da i seial e
[V T )
cionr Poarr omedln de oroeba fisica.

DUEU@ i areite Luvo
STl a0,

arelie dehe motar libre o8 LMDUre@Zas,

-1
'

1 S SEETE T — —
las, polve » WatErlals o% .

(=Rt = e

il

ze Jeoe pgroceder o mussiresar

Forma SIS0 UETOR
-2 siguiente: peras la ertraccion de ia muestra Se

de 12
PMEies Un BEaCamUETLras. Como el areltse no presenta una capa
de sedimento. e mueshira se forms con bres porolones iguales

evkraidas una dis la superiicie. OoLra Het fongo v la tercera
del mivel 1ntermedio. tn los deposihss donde $o 58 PDUSGE

imtrocurirss heste el fomdo ninguno de los instr umentos de
muestrec. =10 cortenido odebe ser Lombeads o obro tangue v

o despues de

it
p
it
n
il

Fomar entonces ls amuestra durante el trans

g he, omplesnds @l aaiumue strag aproprado. La mueshkrs global
mo dehie SEr menor g de acexte, la

ca debe sa¢ i S LeEdn Se obtenldas
Pa=m T musstras uwe debe proceser a gursolaries aderuadamente
[t & e C L L T aman e G ibros. Eoia mues b s de

taborastoario oebis aquardaroe =1 Sl A jimoins v SZECOS.
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¢

preferiblemsnte ds vidrio coior Snbar OSCuUro. R lueqo

proceder & hacsr =l analic

mLEstra detbe ser bomaide por una peroona awtorliada
de | departamento de Comtrol = Calidaa, CiLt i esn debe

idenbtificarlas currectamente.

TESR DE TOLERANCIA T Las ESPECIFICACTIONES
L LUGO DEL ATELITE EN LA ELABORACION DE

PRODUCTSS ALIMENTICLIOS

GG IDIE TIHERAONTI I
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